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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 421-2600

Artikel/Modell  SARO Schokoladenwarmer
Modell CHARLY

GTIN 4017337070411

- Material: Edelstahl

- Bedienfeld mit Touch Funktion

- Inkl. Temperatursonde

- Schonender Schmelzvorgang

- Geeignet fur: 15 kg Schokolade

- Temperatur: 0-50°C

- Anschluss: 230V - 50/60 Hz - 1,2 kW
-Inhalt: 17 L

- Fur 1/1 GN-Behalter, max. T 150 mm
-Maf3e: B 700 x T 390 x H 250 mm

- Gewicht (netto/brutto): 11 /13,8 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Turkei
Zolltarifnummer 73239300
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 421-2600

Artikel/Modell  SARO Schokoladenwarmer
Modell CHARLY

GTIN 4017337070411

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Vor der ersten Nutzung missen alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien vollstandig entfernt werden.

- Das Geréat darf nur mit Wasser im Innenbehélter betrieben werden, um Schaden zu vermeiden.

- Wahrend des Betriebs kbénnen Oberflachen und Heizelemente sehr hei werden; Verbrennungsgefahr! Kontakt
vermeiden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Stromschlag- und Kurzschlussgefahr zu
vermeiden.

- Reinigung nur mit einem leicht feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder
atzenden Mittel verwenden.

- Der Fuhler darf nicht den Behélterboden bertihren, um eine fehlerhafte Temperaturanzeige zu vermeiden.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht unbeaufsichtigt nutzen.

- Bei sichtbaren Schaden, ungewéhnlichen Gerduschen oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und
qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.

- Nach der Nutzung das Geréat abkuhlen lassen und vom Stromnetz trennen, bevor es gereinigt wird.

- Keine aggressiven Reinigungsmittel oder Biirsten mit Metallborsten verwenden.

- Die Wassertemperatur darf nur geméaf der vorgegebenen Einstellungen (0-50 °C) angepasst werden.

- Am Ende der Lebensdauer ist das Gerat gemaf den geltenden értlichen und nationalen Bestimmungen zu entsorgen.

Ursprung Turkei
Zolltarifnummer 73239300
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



