
Order No.

Item/Model

GTIN

Origin Turkey

customs tariff no. 85167970

Importer Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Stand: 06.03.2025
Onder voorbehoud van technische wijzigingen en fouten. Ontwerpen en 

illustraties kunnen afwijken van het origineel.

- Materiaal: Kuip 304 roestvrij staal, behuizing MDF met foliecoating 

- 17 cm dikke granieten plaat 

- Vaste glazen spatbescherming 

- Ruimte voor borden 

- Inclusief wielen, verlichting en aftapkraan 

- Kleur: Eiken met zwarte granieten plaat 

- Temperatuurbereik: +30 / +90 °C 

- Geleverd zonder GN-containers 

- Capaciteit: 5x 1/1 GN, diepte tot 150 mm

- Aansluiting: 220-240 V / 1 Ph. / 50 Hz / 3,00 kW

- Afmetingen: B 2000 x D 880 x H 1350 mm

- Met wielen

- Gewicht (netto/bruto): 200 / 245 kg

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschäftsführer: Dominique de Charry, Aloys de Charry

ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Internet: www.saro.de
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SARO Warm buffet

model PREMIUM LINE SB-H 200 OAK
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Veiligheids- en waarschuwingsinstructies

- Plaats het apparaat uitsluitend op een stabiele, vlakke en antislip ondergrond.  

- Controleer voor aansluiting of de netspanning (230 V / 50 Hz) overeenkomt met de specificaties op het typeplaatje.  

- Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen vrij zijn van obstakels om voldoende luchtcirculatie te garanderen en 

oververhitting te voorkomen.  

- Gebruik het apparaat niet in de buurt van warmtebronnen, direct zonlicht of in vochtige omgevingen.  

- Kinderen en onbevoegden mogen het apparaat niet bedienen of zonder toezicht in de buurt zijn.  

geschikte hittebestendige handschoenen bij het hanteren van warme gerechten of oppervlakken.  

- Sla geen brandbare, explosieve of chemische stoffen op in of nabij het apparaat.  

- Reinig het apparaat nooit met een waterstraal en dompel het niet onder in vloeistoffen om kortsluiting en elektrische 

schokken te voorkomen.  

- Schakel het apparaat altijd uit, koppel het los van de stroomvoorziening en laat het volledig afkoelen voordat u het 

schoonmaakt, onderhoud uitvoert of het langere tijd niet gebruikt.  

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het bewaren en presenteren van warme gerechten. Elk ander gebruik kan 

schade veroorzaken en de garantie ongeldig maken.  

- Wacht na een stroomstoring of het loskoppelen van het apparaat minstens 5 minuten voordat u het opnieuw 

inschakelt om schade aan het verwarmingselement te voorkomen.  

- Bij zichtbare schade aan het apparaat of de kabel het gebruik onmiddellijk stoppen en gekwalificeerd personeel 

contacteren.  

- Reparaties mogen alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel met gebruik van originele onderdelen.  

- Gebruik geen adapters, verlengsnoeren of meervoudige stekkerdozen om oververhitting en brandgevaar te 

voorkomen.  

- Zorg ervoor dat de stekker altijd gemakkelijk toegankelijk is om het apparaat in geval van nood snel van de 

stroomvoorziening los te koppelen.  

- Gooi verpakkingsmaterialen veilig weg en houd deze buiten het bereik van kinderen, aangezien ze 

verstikkingsgevaar kunnen opleveren.  
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