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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 126-1705

Artikel/Modell  SARO Gas-Doner-/ Gyrosgrill 4 Brenner
Modell TILLA 4

GTIN 4017337056835

- Material: Edelstahl

- 4 Brenner, fur Erdgas oder Propangas geeignet

- Fahrbare Brennereinheit zur Regulierung von Hitze und Abstand zum Fleisch
- Voreingestellt auf H-Gas, Propangasdisen beiliegend
- GleichmaRiges Braten des Fleisches

- Warmhaltefunktion

- Steckdose fur ein Doner-Messer

- Fettauffangbehélter

- Gasbrenner: 13 KW

- Kapazitat: bis zu 80 kg Fleisch

-Abm.:B560x T 650 xH 1070 mm

- Anschluss: 13 kW /230V -50Hz - 0,48 kW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Turkei
Zolltarifnummer 73211190
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 126-1705

Artikel/Modell  SARO Gas-Déner- / Gyrosgrill 4 Brenner
Modell TILLA 4

GTIN 4017337056835

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat nur auf stabilen, ebenen Flachen aus Edelstahl verwenden.

- Vor der ersten Nutzung alle Schutzfolien und Verpackungsmaterialien entfernen.

- Gasanschlusse regelméaRig auf Dichtigkeit Uberprufen.

- Wahrend des Betriebs niemals unbeaufsichtigt lassen.

- Das Geréat nach jedem Betrieb vom Stromnetz und Gasanschluss trennen.

- Keine leicht entzlindlichen oder explosiven Stoffe in der Nahe des Geréts lagern.

- Gerat vor jeder Reinigung oder Wartung vollstandig abkihlen lassen.

- Elektromotor und elektrische Komponenten niemals mit Wasser reinigen.

- Fettauffangschale regelmaRig leeren, um ein Uberlaufen und Rutschgefahr zu vermeiden.
- Bei Gasgeruch sofort Gasventile schlieBen, den Raum liften und Fachpersonal benachrichtigen.
- Gerat niemals wahrend des Betriebs bewegen.

- Gasdruckwerte entsprechend der Typenschilder einhalten.

- Bei Nutzung mit LPG-Flaschen einen Mindestabstand von 50 cm einhalten.

- Das Gerat ist nur von geschultem Personal zu bedienen, das die Anleitung gelesen hat.

- Keine Anderungen an den werkseitigen Einstellungen des Gasventils vornehmen.

- RegelmaRige Wartung durch autorisierte Techniker durchfiihren lassen.
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