
Order No.

Item/Model

GTIN

Origin Italy

customs tariff no. 85167920

Dealer Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Stand: 06.03.2025
Onder voorbehoud van technische wijzigingen en fouten. Ontwerpen en 

illustraties kunnen afwijken van het origineel.

- Geheel uit RVS

- uitneembare bak met ronde hoeken

- met tapkraan

- Traplos instelbaar 

- Verwarmingselement uitneembaar en daardoor gemakkelijk te reinigen

- aan / uit schakelaar

- Veiligheids thermostaat 

- maat incl. Zijgrepen

- Gew.: 10 kg

- Dim.: B 300 x T 525 x H 345 mm

- Cap.: 10 ltr.

- temp. 0 / +180 °C

- Aansluiting: 230 V - 50/60 Hz - 2 x 3,25 kW

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschäftsführer: Dominique de Charry, Aloys de Charry

ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Internet: www.saro.de

TECHNICAL DATA SHEET

172-2082

4017337172818

SARO Friteuse

model FE 101
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Veiligheids- en Waarschuwingsinstructies

- Zet het apparaat alleen op een stabiel, vlak en antislip oppervlak.  

- Reinig het bassin en de frituurmand grondig voor het eerste gebruik om restanten van industrieolie te verwijderen.  

- Sluit het apparaat alleen aan op een geaard 230 V-stopcontact en gebruik geen verlengkabels of adapters.  

- Controleer voor gebruik of de olie de minimaal aangegeven vulhoogte heeft bereikt.  

- Meng verschillende soorten olie of vet niet om gevaarlijk overlopen te voorkomen.  

- Verplaats of kantel het apparaat niet tijdens het gebruik om het uitlekken van hete olie te voorkomen.  

- Doop nooit heet vet of olie in water; bij brand de vlammen doven met een vochtig doek.  

- Zet het apparaat uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het afkoelen voor reiniging na gebruik.  

- Gebruik geen agressieve of schurende schoonmaakmiddelen; reinig het apparaat met een vochtige doek en mild 

reinigingsmiddel.  

- Filter de olie regelmatig en reinig het bassin grondig om etensresten te verwijderen en de levensduur van het 

apparaat te verlengen.  

- Laat het apparaat alleen bedienen door opgeleid personeel dat de veiligheids- en gebruiksinstructies heeft gelezen.  

- Houd kinderen uit de buurt van het apparaat en laat het nooit onbeheerd achter.  

- Gebruik het apparaat niet buitenshuis of in vochtige omgevingen.  

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschäftsführer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
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