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TECHNISCHES DATENBLATT
Bestell-Nr. 366-1010

Artikel/Modell  SARO Pizzaofen
Modell FABIO 2620

GTIN 4017337366026

- Material: (Gehause) Edelstahl, (Innenraum) verzinkter Stahl

- Fiir 2 x 4 Pizzen max. @ 30 cm

- Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

- Isolierung mit Steinwolle

- Innenbeleuchtung und hitzebestiandige Glasfenster

- Mit Thermostat und Hauptschalter

- Qualitativ hochwertiger Pizzaofen

- Zur Reinigung Empfehlen wir unsere Messingbiurste (217-1025)
- Reinigung der Schamottsteine nur trocken und im kalten Zustand (Bruchgefahr)
- Gewicht: 142 kg

- MaBe: B 895 x T 768,5/825 (Griff) x H 736 mm

- Temperaturbereich: +50/+450 °C

- Anschluss: 400 V - 50/60 Hz - 3 Ph - 10 kW

- Vor-Ort Service

Ursprung Turkei
Zolltarifnummer 85141080
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflihrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 01.07.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
Bestell-Nr. 366-1010

Artikel/Modell  SARO Pizzaofen
Modell FABIO 2620

GTIN 4017337366026

Sicherheits- und Warnhinweise

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Gerit vor der ersten Inbetriebnahme griindlich reinigen und auf Beschadigungen priifen. Bei Schaden nicht
verwenden.

- Gerat nur auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestiandigen Oberflache aufstellen.

- Wahrend des Betriebs konnen AuBenflachen sehr heiR werden; Verbrennungsgefahr!

- Zum Einsetzen oder Herausnehmen von Backwaren geeignete Hitzeschutzhandschuhe tragen.

- Liiftungsschlitze miissen stets frei von Hindernissen sein, um eine Uberhitzung zu vermeiden.

- Reinigung nur mit einem feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven
Reinigungsmittel verwenden.

- Schamottesteine regelmaRig reinigen und auf Essensriickstidnde lUberpriifen. Bei Bedarf mit einem Handfeger
oder Staubsauger saubern.

- Gerét nicht mit nassen Handen bedienen und den Netzstecker nur am Steckergehduse anfassen.

- Gerdt nach jedem Gebrauch volistandig abkiihlen lassen und vom Stromnetz trennen, bevor es gereinigt wird.
- Kinder und unbefugte Personen vom Gerat fernhalten, um Fehlbedienungen und Verletzungen zu vermeiden.
- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und Fachpersonal kontaktieren.
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