
Order No.

Item/Model

GTIN

Origin Spain

customs tariff no. 85094000

Dealer Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Stand: 06.03.2025
Onder voorbehoud van technische wijzigingen en fouten. Ontwerpen en 

illustraties kunnen afwijken van het origineel.

- Motorblok met vast toerental

- Verwisselbare mengstaaf, 420 mm

- Ontwikkeld voor continu gebruik in containers tot 60 liter

- Professionele staafmixer ontworpen voor verschillende bereidingen zonder extra 

gereedschap

- Professioneel gesmeed stalen Y-vormig snijmes en mes met lange levensduur

- Constante snelheid

- Compact ontwerp: verstandig en handig formaat

- Ergo-Design en Bi-Mat-Grip: de buitenmantel van twee materialen

- Zorgt ervoor dat het apparaat ergonomisch kan worden vastgehouden. Antislip grip

- Optimale helling van de schacht om tekenen van vermoeidheid te minimaliseren.

- Click-on-arm: verwijderbare mengstaaf met snel- en veiligheidsvergrendeling

- Speciaal ontworpen bel om spatten te voorkomen

- Intuïtief gebruik: zeer eenvoudig in gebruik. Tweekleurig LED-indicatielampje om de 

apparaatstatus aan te geven

- Mogelijkheid tot continu bedrijf

- Professionele prestaties: kan gedurende lange tijd worden gebruikt zonder dat de 

behuizing oververhit raakt

- Life-Plus: uitgerust met een motor die de meest veeleisende tests heeft doorstaan

- Geteste geometrie: speciaal ontworpen behuizing om onbedoeld te voorkomen

- Vermijd draaien en vallen

- Eenvoudige reiniging: afneembare blenderstok, kan onder de kraan worden gereinigd

- NSF gecertificeerd: garantie voor veiligheid en hygiëne

- Totale lengte: 738 mm

- Lengte staafmixer: 420 mm

- Motorsnelheid: 12000 tpm

- Diameter snijblad: 55 mm

- Diameter mesbescherming: 92,2 mm

- Aansluiting: 400 W
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Veiligheids- en Waarschuwingsinstructies

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de specificaties op het typeplaatje.  

- Houd kinderen en onbevoegde personen uit de buurt van het apparaat tijdens gebruik.  

- Bedien het apparaat niet met natte handen.  

- Gebruik het apparaat nooit zonder de staaf in een container te dompelen; de staaf moet tot de "MAX"-markering (2/3 

van de lengte) worden ondergedompeld.  

apparaat is uitgeschakeld.  

- Bij zichtbare schade of storingen de werking onmiddellijk stoppen.  

- Om spatten te voorkomen, zet het apparaat pas aan nadat de staaf volledig in de container is ondergedompeld, en 

trek de staaf niet eruit zolang het mes draait.  

- Het motorblok mag niet met water of onder druk worden gereinigd. Gebruik alleen een vochtige doek om elektrische 

schade te voorkomen.  

- Reinig de staaf na elk gebruik en controleer de staat van de afdichtingen; bij schade contact opnemen met de 

erkende klantenservice.  

- Zet het apparaat altijd uit, trek de stekker uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen voordat u onderhoud 

uitvoert, het apparaat reinigt of onderdelen vervangt.  

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het verwerken van voedsel; ander gebruik kan schade veroorzaken en de 

garantie ongeldig maken.  

- Reparaties en onderhoud mogen alleen door gekwalificeerd vakpersoneel worden uitgevoerd.
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