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»> Produktionsmenge Teig: 9 kg / 30 Liter

Inklusive:

Beschreibung P 1 Flachriihrer, Edelstahl
Die fiir Profis: Die leistungsstarke Planetenriihrmaschine produziert bis zu 9 kg Teig pro Arbeits- P 1 Knethaken, Edelstahl
gang. In der Rihrschssel mit 30 Litern Fassungsvermégen und dem mitgelieferten Zubehér P> 1 Schneebesen, Edelstahl, Aluminium
konnen verschiedenste Teigsorten, Sahne, Cremes und mehr zubereitet werden. > 1 Schutzgitter, Edelstahl
Features
- Farbe: Weils
- Ausfihrung: Mit Schiisselheber
« Geschwindigkeitsregelung: 3 Stufen
- Steuerung: Hebel

Knopf
« Sicherheitsschalter: Ja
- Uberlastungsschutz: Ja
- Digital-Anzeige: Nein
« Timer: Nein
* Motorschutz: Ja
- Ein-/Ausschalter: Ja
« Inhalt Riihrschissel(n): 30 Liter
+ Material Rihrschissel(n): Edelstahl
- Rihrschissel abnehmbar: Ja
+ Produktionsmenge Teig: 9 kg
« Antrieb: Getriebe
« Schutzgitter: Ja

p Weiter auf der nachsten Seite
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= Spritzschutz: Nein
« Inklusive: 1 Flachriihrer, Edelstahl

1 Knethaken, Edelstahl

1 Schneebesen, Edelstahl, Aluminium
1 Schutzgitter, Edelstahl

- Eigenschaften: -

* Anschlusswert: 1.1 kW | 230 V | 50/60 Hz
- Material: Gusseisen

Stahl

Lackiert
- Wichtiger Hinweis: -
- MaRe: B 470 x T 530 x H 855 mm
« Gewicht: 81,4 kg
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