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Modell NOVA 35-2BC100A
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- Material: (Geh&duse + Innenraum) Stahl, galvanisiert, weif3;
(Schiebedeckel) Glas, hochwertiger Aluminiumrahmen

- 2-geteilter Glas-Schiebedeckel, SelbstschlieRmechanismus im letzten Teil
- Gefriertruhe konzipiert fur verpacktes Speiseeis

(auch fur andere Lebensmittel nutzbar)

- Kérbe (max. 3) optional bestellbar

- Lieferung steckerfertig (Schukostecker Typ F)

- Digitales Thermometer

- Manuelle Temperaturregelung (im Innenraum - schon voreingestellt)
- Isolierung: 77 mm (Polyurethan)

- Statische Kuihlung

- Manuelle Abtauung

- Geeignet fur Umgebungstemperaturen von +16 bis 35 °C
- Temperaturbereich: -16/-23 °C

- Anschluss: 230V /1Ph./50Hz /0,129 kW

- Inhalt (brutto/netto): 331/ 267 Liter

-Innenmalf3e: B936 x T 536 x H 688 mm

- AuBenmalf3e: B 1094 x T 694 x H867 mm

- 4 Rollen, feststellbare Rollen nur optional erhéltlich

- Gewicht (netto/brutto): 53 /57 kg

- Kéltemittel: R290

- Energieeffizienzklasse: C (Spektrum A bis G)

- Optionen:

* abschlie3bar

* verschiedene Korbarten

* Trenn-/Sortierhilfen

* Glasaufsatze fur Direktverkauf

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Danemark
Zolltarifnummer 84181080
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Nach Transport oder starker Neigung des Gerats mindestens 24 Stunden aufrecht stehen lassen, bevor es
eingeschaltet wird, um Schaden am Kihlkreislauf zu vermeiden.

- Luftungsschlitze und -6ffnungen dirfen nicht blockiert oder verdeckt werden, um eine ausreichende Luftzirkulation
sicherzustellen und Uberhitzung zu vermeiden.

- Kinder und unbefugte Personen durfen das Gerat nicht bedienen oder in der Nahe des Geréats unbeaufsichtigt sein.
- Keine brennbaren, explosiven oder chemischen Stoffe im Gerat lagern.

- Gerat niemals in Wasser tauchen oder mit Wasserstrahl reinigen, um Kurzschluss- und Stromschlaggefahr zu
vermeiden.

- Verwenden Sie ausschlieRlich Originalersatzteile und Zubeh©or, die fur das Gerat zugelassen sind.

- Das Kaltemittel ist brennbar; bei einem Leck den Raum gut ltUften und offenes Feuer vermeiden.

- Nach einem Stromausfall oder kurzem Abziehen des Netzsteckers mindestens 5 Minuten warten, bevor das Gerat
wieder eingeschaltet wird, um Schaden am Kompressor zu vermeiden.

- Vor der Reinigung, Wartung oder langeren Nichtbenutzung das Geréat ausschalten und den Netzstecker ziehen.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten diirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- Bei sichtbaren Schéaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und den Fachhandler kontaktieren.

- Keine schweren Gegenstéande auf das Gerat stellen, um Verformungen oder Schaden zu vermeiden.

- Halten Sie den Netzstecker frei zugénglich, um das Gerat im Notfall schnell vom Stromnetz trennen zu kénnen.
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