Internet: www.saro.de : s a ro

W Castro-Products

TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 504-1500

Artikel/Modell  SARQ Gas-Bainmarie Tischmodell
GBM46

GTIN 4017337067879

- Material: (Geh&use, Becken) Edelstahl AlISI 304

- Fur 1/2 + 1/3 GN-Behalter mit max. T 150 mm (ca. 10 Liter)
- GN-Behélter/Deckel nicht im Lieferumfang enthalten

- Becken tiefgezogen, nahtlos eingeschweif3t

- Wasserablass mit Kugelhahn vorne

- Brenner 2,15 kW mit piezoelektrischer Ziundung

- Voreingestellt auf Erdgas H, Propangasdisen liegen bei

- Sicherheitsventil und Thermoelement

- Verbindungsfahige Konstruktion (Stege optional erhaltlich)
- MalRe: B 400 x T 600 x H 270/ 460 mm (inkl. Kamin)

- Temperaturbereich: +40/+85 °C

- Brennerleistung: 2,15 kW

- Gewicht (netto/brutto): 20 / 22 kg

- Vor-Ort Service

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 73211190
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
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GTIN 4017337067879

Sicherheits- und Warnhinweise

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Sicherstellen, dass die Gaszufuhr korrekt angeschlossen und auf Dichtheit gepruift ist.

- Vor der ersten Nutzung alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien entfernen sowie die Kochwanne griindlich
reinigen.

- Das Gerét niemals ohne Wasser betreiben.

- Wahrend des Betriebs kbénnen Oberflachen und Heizelemente sehr hei werden; Verbrennungsgefahr! Kontakt
vermeiden.

- Bei Gasgeruch sofort die Gaszufuhr schlieen, den Raum gut ltften und offene Flammen sowie Funken vermeiden.
- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Schaden an Gasleitungen oder
Zundmechanismen zu vermeiden.

- Reinigung nur mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder
saurehaltigen Mittel verwenden.

- Bei langerer Nichtbenutzung Gasabsperrhahn schliel3en, das Gerat reinigen und trocknen.

- RegelméaRige Wartung der Gasleitungen und Zindsysteme durch qualifiziertes Fachpersonal wird empfohlen.

- Kinder und unbefugte Personen diirfen das Gerét nicht unbeaufsichtigt nutzen.

- Das Gerat ist ausschlieR3lich fir den vorgesehenen Zweck der Lebensmittelzubereitung vorgesehen; jede andere
Nutzung kann Schaden verursachen.

- Bei sichtbaren Schaden, ungewéhnlichen Gerduschen oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und
qualifiziertes Fachpersonal kontaktieren.
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