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GTIN 4017337070282

- Material: Edelstahl und Polypropylen

- Stdnder mit Dispenser zur Aufnahme von Eimern Typ F (3 Liter)

- 2 Verriegelungsclips fur den sicheren Stand des Eimers

- Einfaches, effektives Beftillen von Croissants, Donuts usw. mit z. B. Pudding- /
Schokoladencreme

- Dosierung ist von ca.12 bis 20 g einstellbar

- Heizflache mit Durchm. 95 mm und Temperaturbegrenzung auf 60 °C
- Geeignet fur kaltere Umgebungstemperaturen

- Kleine GummifuiRe am Stander schonen die Arbeitsflache

- Lieferung ohne Eimer

- Anschluss 230V - 50 Hz - 0,150 kW

-MalRe: B 165 x T 290 x H 420 mm

- Gewicht (netto/brutto): 3,4/ 3,91 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Niederlande
Zolltarifnummer 85167970
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ist ausschlieRlich fiir den professionellen Einsatz in Innenrdumen vorgesehen und muss auf einer stabilen,
waagerechten und hitzebestandigen Flache aufgestellt werden.

- Sicherstellen, dass die Stromquelle den Anforderungen entspricht.

- Wahrend des Betriebs kénnen die Oberflachen des Geréts, insbesondere der Behalter und der Auslass, sehr heil
werden - es besteht Verbrennungsgefahr.

- Das Gerat darf nur mit Lebensmitteln wie Schokolade, SoRen oder anderen flissigen oder halbfesten Produkten
betrieben werden. Jede andere Nutzung kann Schaden verursachen oder die Sicherheit beeintrachtigen.

- Das Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flussigkeiten tauchen, da elektrische Komponenten beschadigt
werden kdnnten.

- Vor jeder Reinigung oder Wartung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstandig abkihlen lassen.
- Die regelméRige Reinigung des Behélters und der Auslassoffnung ist erforderlich, um hygienische Bedingungen und
einen reibungslosen Betrieb zu gewéhrleisten.

- Bei sichtbaren Schéaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.

- Reparaturen und Wartungen dirfen ausschlief3lich von autorisiertem Fachpersonal mit Originalersatzteilen
durchgefihrt werden.

- Stellen Sie sicher, dass keine Fremdkdrper in den Dispenser gelangen, da dies zu Blockaden und Schaden fihren
kann.

- Das Gerét niemals unbeaufsichtigt in Betrieb lassen, insbesondere wenn es geftillt ist.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren fiir Kinder zu vermeiden.

- Uberprufen Sie regelmaRig das Netzkabel auf Beschadigungen. Bei sichtbaren Méngeln ist die Nutzung des Geréts
nicht gestattet.

- Der Dispenser sollte nicht in direkter Nahe von Warmequellen oder feuchten Umgebungen betrieben werden.

- Stellen Sie sicher, dass das Gerat nach der Nutzung vollstandig entleert und gereinigt wird, um Riickstande zu
vermeiden, die die Funktion beeintrachtigen kdnnten.
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