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W Castro-Products

TECHNICAL DATA SHEET
Order No. 172-4035

Item/Model SARO Friteuse Tafelmodel GASTROLINE
12+12V

GTIN 4017337173013

- Geheel Uit RVS

- uitneembare bak met ronde hoeken
- met tapkraan

- Traplos instelbaar

- Verwarmingselement uitneembaar en daardoor gemakkelijk te reinigen
- aan/ uit schakelaar

- Veiligheids thermostaat

- maat incl. aftapkraan

- Gew.: 33 kg

- Basket: 200 x 273 x 115 mm
-Dim.:B800Xx T 700 x H420 mm
-Cap.: 2x 12 Itr.

-temp.0/+180°C

- Aansluiting: 400V -50 Hz - 2 x 9 KW

Origin Italy
customs tariff no. 85167920
Dealer Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Onder voorbehoud van technische wijzigingen en fouten. Ontwerpen en
Stand: 06.03.2025 illustraties kunnen afwijken van het origineel.
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W Castro-Products

WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES
Order No. 172-4035

Item/Model SARO Friteuse Tafelmodel GASTROLINE
12+12V

GTIN 4017337173013

Veiligheids- en Waarschuwingsinstructies

- Installatie mag alleen worden uitgevoerd door gekwalificeerd vakpersoneel.

- Reinig de frituurpan grondig voor het eerste gebruik om resten van industriéle olién te verwijderen.

- Gebruik het apparaat uitsluitend met geschikt frituurvet of olie; meng nooit olie en vet om overstroming te
voorkomen.

- Het apparaat moet op een stabiel, droog en antislip oppervlak worden geplaatst.

- Tijdens het gebruik kunnen de oppervlakken zeer heet worden; brandwondensgevaar! Vermijd contact.

- Gebruik het apparaat alleen onder een geschikte afzuigkap.

- Let bij het vullen van de frituurmand op dat er geen natte of bevroren voedingsmiddelen in hete olie worden
geplaatst om spatten te voorkomen.

- Koppel het apparaat los van het stroomnet voordat het wordt verplaatst of gereinigd.

- Alleen reinigen met mild reinigingsmiddel en een vochtige doek; nooit direct met een waterstraal reinigen.

- Bij oververhitting van de olie bestaat er brandgevaar; zet het apparaat na elk gebruik uit en gebruik nooit water om
te blussen.

- Reparaties alleen laten uitvoeren door gekwalificeerd vakpersoneel.

- Houd kinderen en ongetrainde personen uit de buurt van het apparaat.

- Bij zichtbare schade of storingen de werking onmiddellijk stoppen en het apparaat niet verder gebruiken.

- Verpakkingmaterialen veilig weggooien om verstikkingsgevaar te voorkomen.

Origin Italy
customs tariff no. 85167920
Dealer Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Onder voorbehoud van technische wijzigingen en fouten. Ontwerpen en
Stand: 06.03.2025 illustraties kunnen afwijken van het origineel.



