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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 443-1050

Artikel/Modell  SARO Salamander
Modell LANA

GTIN 4017337035779

- Material: (Geh&duse) Edelstahl, (Grillrost) verchromter Stahl, (Griff ) warmeisolierender
Kunststoff

- 4 Paar U-Schienen zum Einschieben des Grillrostes
- Inkl. 1 Grillrost

- Ausziehbare Krimelschublade

- Timer: 30 Minuten

- Gewicht: 17,5 kg

-MaRRe:B580x T400x H 375

- Temperaturbereich: +50/+300 °C

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 3 kKW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 85166070
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 443-1050

Artikel/Modell  SARO Salamander
Modell LANA

GTIN 4017337035779

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieflich auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestandigen Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Néhe sein.

- Wahrend des Betriebs konnen die Oberflachen des Gerats, insbesondere die Grillflichen, sehr hei3 werden - es
besteht Verbrennungsgefahr. Geeignete Schutzhandschuhe verwenden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, da Kurzschluss- und Stromschlaggefahr
besteht.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und
vollstéandig abkuhlen lassen.

- Achten Sie darauf, dass das Gerat auf einem trockenen und rutschfesten Untergrund sicher steht.

- Das Gerét nicht wahrend des Betriebs bewegen oder kippen, um Verletzungen oder Schaden zu vermeiden.

- Reparaturen dirfen ausschlielich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefuihrt werden.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und den Handler oder qualifiziertes
Fachpersonal kontaktieren.

- Verwenden Sie ausschlie3lich Originalzubehér und Ersatzteile, um die Sicherheit und Funktionsféahigkeit des Geréats
zu gewabhrleisten.

- Das Gerét ist ausschlieRlich fiir den vorgesehenen Zweck, wie das Uberbacken oder Gratinieren von Speisen,
geeignet. Jede andere Nutzung kann Schaden verursachen und die Garantie beeintrachtigen.

- Verpackungsmaterialien wie Plastik oder Styropor auf3erhalb der Reichweite von Kindern entsorgen, da diese eine
Erstickungsgefahr darstellen kénnen.

- Beim ersten Einschalten des Geréts kann es zu Rauchentwicklung oder Geruch durch Schutzfette kommen. Lassen Sie
das Gerat ohne Speisen ca. 20 Minuten aufheizen und reinigen Sie es danach erneut.

- Der Netzstecker sollte jederzeit leicht zugéanglich sein, um das Geréat im Notfall schnell vom Stromnetz trennen zu
kénnen.
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