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TECHNISCHES DATENBLATT
Bestell-Nr. 418-1031

Artikel/Modell  SARO Fleischwolf
Modell SORENTO

GTIN 4017337418923

- Material: (Gehause) Leichtmetall, (Schnecke) Edelstahl
- Leistung: ca. 100 kg/h

- Luftermotor

- Uberhitzungsschutz

- Prazisionsgetriebe

- Inkl. Edelstahlkreuzmesser, zwei Lochscheiben (6 / 8 mm), Stopfer und, Wurstfillhorn
- Schwere Ausfuihrung

- Gewicht: 24,5 kg

-Maf3e: B500 x T 315 x H550 mm

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 0,55 kW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 84385000
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
Bestell-Nr. 418-1031

Artikel/Modell  SARO Fleischwolf
Modell SORENTO

GTIN 4017337418923

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Néhe sein.

- Halten Sie Hinde, Haare, Kleidung und andere Gegenstinde von den rotierenden Teilen und der Einfiill6ffnung fern -
es besteht Verletzungsgefahr.

- Das Gerat darf nicht in Wasser getaucht oder mit Wasserstrahl gereinigt werden; es besteht Kurzschluss- und
Stromschlaggefahr.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langeren Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und
vollstéandig abkuhlen lassen.

- Verwenden Sie ausschlieRlich die mitgelieferten oder vom Hersteller empfohlenen Zubehérteile, um Schaden am
Gerét zu vermeiden.

- Beschadigte Kabel oder Teile diirfen nicht verwendet werden; Reparaturen dirfen nur von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- Das Schneidmesser ist sehr scharf — beim Reinigen oder Austausch geeignete Schutzhandschuhe tragen, um
Schnittverletzungen zu vermeiden.

- Das Gerat ist ausschlie3lich fur die Verarbeitung von Lebensmitteln wie Fleisch vorgesehen; jede andere Nutzung
kann Schéden verursachen und die Sicherheit beeintréchtigen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und den Handler oder qualifiziertes
Fachpersonal kontaktieren.

- Die tagliche Reinigung des Geréts wird aus hygienischen Griinden dringend empfohlen.

- Niemals das Kabel tGiber scharfe Kanten fiihren oder in der Nahe von heif3en Oberflachen platzieren.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, da diese eine Erstickungsgefahr fir Kinder darstellen kénnen.

- Schalten Sie das Geréat nicht unbeaufsichtigt ein und vermeiden Sie, das Gerat wahrend des Betriebs zu bewegen.
- Das Gerét darf nicht auf heiRen Oberflachen betrieben werden, um eine Uberhitzung oder Schaden zu verhindern.
- Wenn der Fleischwolf blockiert ist, die Rickwértsfunktion nutzen und nicht mit Gewalt das Fleisch nachdriicken.
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