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Gastro-Products

TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 423-1127

Artikel/Modell  SARO Pommeswarmer
Tischmodell E7/SPE40BB

GTIN 4017337042784

- Material: (Geh&duse) Edelstahl

- Hervorragend fur den professionellen Einsatz geeignet
- Optimale Warmeverteilung

- Kapazitat: 1/1 GN

- Gewicht: 30 kg

-Maf3e:B400x T 700 x H270/590 mm

- Temperaturbereich: 30 /+90 °C

- Anschluss: 230V - 50 - 60 Hz - 1 kW

- Vor-Ort Service

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 85167970
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 423-1127

Artikel/Modell  SARO Pommeswarmer = -
Tischmodell E7/SPE40BB : el

GTIN 4017337042784

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Néhe sein.

- Wahrend des Betriebs konnen Teile des Geréats, insbesondere der obere und untere Heizwiderstand, sehr heil?
werden - es besteht Verbrennungsgefahr.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, um Kurzschluss- und Stromschlaggefahr zu
vermeiden.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und
vollstéandig abkuhlen lassen.

- Die Luftungsoffnungen und Warmeabfuhrschlitze diirfen nicht blockiert werden, um eine Uberhitzung zu vermeiden.
- Der Mindestabstand zu brennbaren Materialien oder nicht feuerfesten Wanden betragt 200 mm.

- Reparaturen dirfen ausschlielich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefuihrt werden.

- Beschadigte Kabel oder defekte Teile diirfen nicht verwendet werden; ein Austausch ist nur durch qualifiziertes
Fachpersonal zuléssig.

- Verwenden Sie das Geréat ausschlie3lich zum Warmhalten von Lebensmitteln wie Pommes frites; jede andere Nutzung
kann Schéden verursachen und die Sicherheit beeintréchtigen.

- Das Gerét darf nicht unbeaufsichtigt betrieben werden. Vor Verlassen des Raums stets ausschalten.

- Tagliche Reinigung und Pflege des Geréts sowie der Edelstahlteile wird empfohlen, um Hygiene und optimale
Funktionalitat sicherzustellen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen und auf3erhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren, da diese
Erstickungsgefahr darstellen kbnnen.

- Falls das Gerét in einem Lager mit Temperaturen unter 0 °C aufbewahrt wurde, vor der Inbetriebnahme auf
mindestens +10 °C erwarmen.

- Bei langerem Nichtgebrauch die Stromversorgung trennen und das Gerét vollstandig reinigen und trocknen.

- UnsachgeméaRe Anderungen oder Manipulationen am Gerét fiihren zum Erléschen der Garantie und kénnen
Sicherheitsrisiken verursachen.
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