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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 27-1402

Artikel/Modell  SARO Geschirrspiilmaschine
Modell UX-50SBDD 400V

GTIN 4017337069200

- Material: (Geh&ause und Spularm) Edelstahl
- Tar doppelwandig, H 300 mm

- Inkl. 1 Glaserkorb B 500 x T 500 mm

- Inkl. 1 Universalkorb B 500 x T 500

- Inkl. 1 kl. Besteckkorb

- Inkl. Abwasser-/Spul- und Klarspulpumpe
- Wassersparend durch neuen Tank

- Max. Glashdhe: ca. 380 mm

- Spuldauer:90/110/120/ 180/ 240 Sekunden
- Boiler: Inhalt 8 Liter, Heizelement: 5 kW

- Tank: Inhalt 14 Liter, Heizelement: 1,8 kW
- Anschluss: 400V -50Hz-3N-(8,5A)
-MafZe: B600 x T 635 x H 835 mm

- Gewicht (netto/brutto): 64 / 71 kg

- Vor-Ort Service

Ursprung Spanien
Zolltarifnummer 84221900
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 27-1402

Artikel/Modell - SARO Geschirrsptilmaschine
Modell UX-50SBDD 400V

GTIN 4017337069200

Sicherheits- und Warnhinweise

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Vor der ersten Inbetriebnahme die Spilmaschine griindlich reinigen, um Riickstande von Transport- oder
Produktionsmitteln zu entfernen.

- Sicherstellen, dass die Maschine stabil und waagerecht aufgestellt ist, um Vibrationen und Fehlfunktionen zu
vermeiden.

- Gerat vor Wasserstrahlen schiitzen und niemals direkt mit einem Schlauch oder Hochdruckreiniger reinigen.

- Reinigung ausschlie3lich mit einem feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren.

- Keine abrasiven oder scheuernden Mittel verwenden, um Schéden an Edelstahloberflachen zu vermeiden.

- Wahrend und nach dem Betrieb kénnen Oberflachen heild sein; Verbrennungsgefahr. Berihrungen vermeiden.
- Vor Wartungsarbeiten, Reinigung oder langeren Stillstandszeiten die Maschine vom Stromnetz trennen.

- Kinder und unbefugte Personen von der Maschine fernhalten, um Verletzungen oder Fehlbedienung zu vermeiden.
- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und Fachpersonal kontaktieren.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

Ursprung Spanien
Zolltarifnummer 84221900
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



