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TECHNISCHES DATENBLATT
Bestell-Nr. 395-1040

Artikel/Modell  SARO Teigausrollmaschine
Modell TERAMO 1

GTIN 4017337395057

- Material: (Geh&ause) Edelstahl

- Teigdurchmesser: 100 - 300 mm

- Teiggewicht: 50-500 g

- Teigdicke: 0,5-5,5mm

- Gewicht: 52 kg

-Mafe: B530 x T 480 x H560 mm

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 0,37 kW
- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 84381090
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE 2

Bestell-Nr. 395-1040

Artikel/Modell  SARO Teigausrollmaschine
Modell TERAMO 1

GTIN 4017337395057

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Vor dem Anschluss sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt.

- Das Gerat darf nur von geschultem Personal verwendet werden, das diese Bedienungsanleitung gelesen hat.

- Wahrend des Betriebs kdnnen bewegliche Teile des Gerats gefahrlich sein. Halten Sie Hdnde, Haare und lose Kleidung
von den Rollen und rotierenden Teilen fern.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Niemals das Geréat ohne die vorgesehenen Schutzvorrichtungen (z. B. Schutzkappen) betreiben, da
Verletzungsgefahr besteht.

- Gerat niemals in Wasser tauchen oder mit Wasserstrahl reinigen; es besteht Kurzschluss- und Stromschlaggefahr.

- Vor der Reinigung, Wartung oder bei langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und
vollstéandig abkuhlen lassen.

- Verwenden Sie ausschlieBlich Originalersatzteile und Zubehér, um die Sicherheit und Funktionsfahigkeit zu
gewahrleisten.

- Beschadigte Kabel oder Teile diirfen nicht verwendet werden; diese missen durch qualifiziertes Fachpersonal ersetzt
werden.

- Keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel verwenden, um die Oberflachen des Gerats nicht zu
beschadigen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.

- Das Gerat ist ausschlief3lich fuir das Ausrollen von Teig vorgesehen. Jede andere Nutzung kann Schaden verursachen
und die Sicherheit beeintrachtigen.

- Die Reinigung sollte regelmaRig und grindlich durchgefiihrt werden, um Riickstande von Mehl und Teig zu entfernen
und hygienische Standards zu gewahrleisten.

- Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker immer leicht zuganglich ist, um das Gerat im Notfall schnell vom Stromnetz
trennen zu kdnnen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, da diese fur Kinder gefahrlich sein kénnen (Erstickungsgefahr).
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