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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 126-1520

Artikel/Modell  SARO Bain-Marie-Trolley
Modell BTS-3

GTIN 4017337054275

- Material: Edelstahl

- Boden, doppelwandig aus Edelstahl
- GN-Tiefe von 20 mm - 150 mm

- 4 Leichtlaufrader (2 mit Feststellbremse)
- Spiralzuleitung 850- 2500 mm

- Ein Ablasshahn pro Becken

- Leicht zu bewegen

- Bedienung langsseitig

- Spuckschutz separat erhéltlich

- Lieferung ohne GN-Behalter
-Abm.:B 1304 x T 704 x H 850 mm

- Kapazitat: 3x 1/1 GN

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 3 kW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Turkei
Zolltarifnummer 85167970
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 126-1520

Artikel/Modell  SARO Bain-Marie-Trolley
Modell BTS-3

GTIN 4017337054275

Sicherheits- und Warnhinweise

- Stellen Sie sicher, dass die Betriebsspannung des Gerats 220/240 V 10 % betragt und keine andere Spannung
verwendet wird.

- Das Geréat niemals ohne ordnungsgemafe Erdung in Betrieb nehmen.

- Vor der ersten Nutzung die auRere Oberflache mit einem Tuch und warmem Seifenwasser reinigen (ohne das Gerat an
die Steckdose anzuschlie3en).

- Stellen Sie sicher, dass immer ausreichend Wasser im Becken des Gerats vorhanden ist, da sonst die Heizfunktion
nicht funktioniert.

- Das Gerat nur auf einer stabilen, ebenen und hitzebestandigen Oberflache platzieren.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Adapter fuir den Stromanschluss.

- Wahrend des Betriebs auf ausreichende Bellftung achten und das Gerét unter einer Kiichenhaube aufstellen.

- Das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren Materialien oder Flissigkeiten positionieren.

- Vor der Reinigung oder Wartung das Gerat vom Stromnetz trennen und vollstandig abkihlen lassen.

- Verwenden Sie nur entkalktes Wasser, um Kalkablagerungen zu vermeiden.

- Bei niedrigem Wasserstand erzeugt das Gerét ein akustisches Warnsignal - fiillen Sie Wasser rechtzeitig nach.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgefuihrt werden.

- Kinder vom Geréat fernhalten und sicherstellen, dass unbefugte Personen keinen Zugriff haben.

- Bei Storungen den Stecker ziehen und den Kundendienst kontaktieren.
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