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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 175-4000

Artikel/Modell  SARO Durchlaufofen
Modell CHRISTIAN

GTIN 4017337175062

- Material: (Geh&ause) Edelstahl

- Variable Geschwindigkeit des Transportbandes
- Ober- und Unterhitze getrennt regelbar

- GrolRe Auffangschale mit Warmhaltefunktion

- Krimelblech

- Uberhitzungsschutz

- Quarz-Heizelemente gewéhrleisten gleichbleibende Resultate
- Einfaches und sicheres bestiicken

- Hohere Leistung als vergleichbare Gerate

- Gewicht: 17 kg

-Mafe: B370x T 580 xH 400

- Temperaturbereich: 0/ +180 °C

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 3 kW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Taiwan
Zolltarifnummer 85141010
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry

ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 175-4000

Artikel/Modell  SARO Durchlaufofen
Modell CHRISTIAN

GTIN 4017337175062

Sicherheits- und Warnhinweise

- Gerat ausschlief3lich auf einer stabilen, hitzebestandigen und waagerechten Oberflache aufstellen.

- Vor dem Anschluss sicherstellen, dass die Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt
(230V/50-60 Hz).

- Kinder und unbefugte Personen wahrend des Betriebs vom Gerat fernhalten.

- Netzstecker und Kabel regelméaRig auf Beschadigungen priifen; bei Schaden sofort den Betrieb einstellen.

- Keine Verlangerungskabel oder Adapter verwenden, um elektrische Risiken zu vermeiden.

- Wéahrend des Betriebs kann die Oberflache des Gerats sehr heifl werden - Verbrennungsgefahr.

- Geréat niemals mit nassen Handen bedienen.

- Vor der Reinigung oder Wartung das Gerat ausschalten, den Stecker ziehen und vollstandig abkiihlen lassen.

- Krimelblech und Auffangschale regelmaRig entnehmen und mit einem weichen, feuchten Tuch reinigen.

- Keine abrasiven Reinigungsmittel oder Metallschwdmme verwenden, um Oberflachenbeschadigungen zu vermeiden.
- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen.

- Reparaturen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchfiihren lassen.
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