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Bestell-Nr. 504-1150

2saro

Artikel/Modell  SARO Gasgrillplatte glatt
Tischodell GFT106L

GTIN 4017337067770

- Material: (Geh&use, Fettauffangbehélter) Edelstahl AlSI 304
- Bratplatte: glatt, B 1000 x T 510 mm

- 3 Heizzonen

- Spritzschutz optional bestellbar

- Piezoelektrischer Zunder fur Pilotflamme

- Voreingestellt auf Erdgas H, Propangasdisen liegen bei

- Verbindungsfahige Konstruktion (Stege optional erhaltlich)
- Herausnehmbarer Fettauffangbehalter

- Gesamtleistung: 15,3 kW

- Temperaturbereich, 3 Zonen, bis max. +300 °C

- Auf3en: B 1000 x T 600 x H 270 / 460 mm (inkl. Kamin)

- Gewicht (netto/brutto): 90/ 93 kg

- Vor-Ort Service

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 73211190
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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Bestell-Nr. 504-1150

Artikel/Modell - SARO Gasgrillplatte glatt
Tischodell GFT106L

GTIN 4017337067770

Sicherheits- und Warnhinweise

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Vor der ersten Nutzung missen alle Verpackungsmaterialien und Schutzfolien vollstandig entfernt werden.

- Sicherstellen, dass die Gaszufuhr korrekt angeschlossen und geprift ist.

- Bei Gasgeruch sofort die Gaszufuhr schlieBen, den Raum luften und offene Flammen sowie Funken vermeiden.
- Wahrend des Betriebs kdnnen Oberflachen sehr heild werden; Verbrennungsgefahr! Kontakt vermeiden.

- Reinigung nur mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder
scheuernden Mittel verwenden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen, um Schaden an Gasleitungen oder
Zundmechanismen zu vermeiden.

- Alle Wartungs- und Reparaturarbeiten dirfen ausschlie3lich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
- RegelméaRige Uberpriifung der Gasleitungen und Anschliisse wird empfohlen, um Lecks zu vermeiden.

- Kinder und unbefugte Personen diirfen das Gerét nicht unbeaufsichtigt nutzen.

- Das Gerat ausschlieBlich fiir den vorgesehenen Zweck der Lebensmittelzubereitung verwenden.

- Sicherstellen, dass das Geréat nicht in der Néahe von leicht entflammbaren Materialien betrieben wird.

- Bei sichtbaren Schaden oder Funktionsstérungen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.
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