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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 455-1205

Artikel/Modell  SARQO HeiRluft-Kombinationsofen mit
Beschwadung
Modell MID 6

GTIN 4017337045938

- Manuelle Bedienung mittels Drehkndpfen

- Manuelle Beschwadung mittels Knopfdruck
- Wasseranschluss (Festwasseranschluss)

- Fur 6 Roste / Bleche: GN 1/1 oder Backereimaf3
- Distanz zwischen den Rosten 80mm

- Lieferung ohne Roste

- Gewicht: 114 kg

-Maf3e:B840xT910x H 830

- Temperaturbereich: max. +280 °C

- Anschluss: 380V - 50 Hz - 7,65 kW

- Vor-Ort Service

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 85141980
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
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Artikel/Modell  SARQO HeiRluft-Kombinationsofen mit
Beschwadung
Modell MID 6

GTIN 4017337045938

Sicherheits- und Warnhinweise

- Installation nur durch qualifizierte Fachinstallateure vornehmen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, um Erstickungsgefahren zu vermeiden.

- Gerat vor der ersten Nutzung grindlich reinigen und auf sichtbare Schaden prifen. Bei Schaden nicht verwenden.
- Sicherstellen, dass der Konvektionsdampfbackofen auf einer stabilen, ebenen und feuerfesten Flache installiert wird.
- Wahrend des Betriebs kénnen Oberflachen und Dampf sehr heil werden; Verbrennungs- und Verbrihungsgefahr!
Kontakt vermeiden.

- Gerat nur fur die Zubereitung von Speisen verwenden. Keine anderen Materialien oder Flussigkeiten einfillen.

- Reinigung nur mit einem weichen Tuch und mildem Reinigungsmittel durchfiihren; keine abrasiven oder
saurehaltigen Mittel verwenden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Hochdruckreiniger reinigen.

- RegelméRig Luftungsschlitze und Wassereinlass reinigen, um eine optimale Leistung zu gewahrleisten.

- Dampfentwicklung kann zu einem rutschigen Boden fithren. Vorsicht bei der Reinigung oder Nutzung.

- Kinder und unbefugte Personen vom Gerat fernhalten, um Fehlbedienungen und Verletzungen zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden, Fehlfunktionen oder ungewdhnlichen Gerauschen den Betrieb sofort einstellen und
Fachpersonal kontaktieren.

- Sicherheitsvorrichtungen wie Mikroschalter und Dichtungen regelméaRig auf Funktion prifen und bei Bedarf
austauschen.
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