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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 126-1400

Artikel/Modell  SARO Beheizter Bankettwagen
Modell BW-5

GTIN 4017337044580

- Material: Edelstahl

- Kapazitat: 5 x 2/1 GN, 100 mm Tiefe

- Schutzklasse: IP 21

- Isolierung: Polyurethane / Treibmittel: C-Pentan
- Mit Wasserschale

- Digitale Temperaturkontrolle

- Rammschutz

- 4 Leichtlaufrader (2 mit Feststellbremse)
- Zum Warmhalten von Speisen

- Gewicht: 95 kg

-Maf3e:B910x T 826 xH 1132 mm

- Temperaturbereich: +30/+80 °C

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 2 kW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Turkei
Zolltarifnummer 85167970
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 126-1400

Artikel/Modell  SARO Beheizter Bankettwagen
Modell BW-5

GTIN 4017337044580

Sicherheits- und Warnhinweise

- Entfernen Sie vor der ersten Nutzung alle Schutzfolien und reinigen Sie das Gerét sorgfaltig.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile und nicht hitzeempfindliche Oberflache.

- Das Gerat niemals in der Nahe von brennbaren Materialien oder Warmequellen positionieren.

- Der Sicherheitsabstand von mindestens 20 cm zu allen Seiten muss eingehalten werden.

- Verwenden Sie das Gerat nur mit einem geerdeten Stromanschluss und Uberprufen Sie regelméafig das Stromkabel
auf Beschadigungen.

- Das Gerat ist nicht fir den Einsatz im Freien oder bei Regen geeignet.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel oder Adapter.

- Wahrend des Betriebs konnen Oberflachen heifl werden - Schutzmainahmen wie Handschuhe verwenden.
- Gerat immer vom Stromnetz trennen, bevor es gereinigt oder gewartet wird.

- Nur fiir den vorgesehenen Zweck verwenden, wie das Warmhalten von Speisen.

- Reparaturen oder Wartungsarbeiten nur durch qualifiziertes Fachpersonal durchfiihren lassen.

- Achten Sie darauf, dass Kinder keinen Zugriff auf das Gerat haben.

- Bei Feuer niemals Wasser verwenden, sondern geeignete Loschmittel. C14
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