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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 440-1015

Artikel/Modell  SARO Geschirrspuilmaschine mit
digitalem Display
Modell NURNBERG

GTIN 4017337440047

- Material: (Gehduse und Spilarm) Edelstahl

- Elektronische Steuerung mit 3 Programmen

- Selbstdiagnose-System

- Doppelwandige Tur, Hohe 360 mm

- Inkl. 1 Glaskorb, B500 x T 500 x H 100 mm

- Inkl. 1 Besteckkorb,B110x T 110 x H 130 mm

- Inkl. 1 Tellerkorb, B500 x T 500 x H 100 mm

- Druckminderer

- Peristaltik Spulmittel- und Klarspulmittelpumpe, Laugenpumpe und Schmutzfilter
- Max. Geschirrhdhe: ca. 335 mm

- Max. Glashdhe: ca. 325 mm

- Spuldauer: 60/ 120/ 180 Sekunden

- Boiler: Inhalt 6 Liter, Heizelement: 3,0 kW /6,0 kW
- Tank: Inhalt 35 Liter, Heizelement: 2,8 kW

- Gewicht: 60 kg

-MaRe:B570x T 600 x H830 mm

- Inhalt: Boiler: 6 / Tank: 35 Liter

- Anschluss: 230V -50 Hz - 3,6 kW

- Vor-Ort Service

Ursprung Griechenland
Zolltarifnummer 84221900
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



Internet: www.saro.de : S a ro

W Gastro-Products

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 440-1015

Artikel/Modell  SARQ Geschirrsptlmaschine mit
digitalem Display
Modell NURNBERG

GTIN 4017337440047 L

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Néhe sein.

- Wahrend des Betriebs konnen die Oberflachen des Gerats heill werden - es besteht Verbrennungsgefahr.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flussigkeiten tauchen, um Kurzschluss- und Stromschlaggefahr zu
vermeiden.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und
vollstandig abkiihlen lassen.

- Der Wasseranschluss muss geméR den geltenden Sicherheitsvorschriften von qualifiziertem Personal durchgefuhrt
werden.

- Bei sichtbaren Schéaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.

- Der Ablaufschlauch darf nicht Uber eine bestimmte Hohe verlegt sein, um ordnungsgemafe Funktion zu
gewahrleisten.

- Verwenden Sie nur Reiniger und Klarspulmittel, die fur gewerbliche Spilmaschinen geeignet sind.

- Scharfe oder spitze Gegenstande dirfen nicht in das Gerat eingebracht werden, da dies Beschadigungen verursachen
kann.

- Liftungsschlitze und Warmeabfuhroffnungen miissen jederzeit frei gehalten werden, um Uberhitzung zu vermeiden.
- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen und aul3erhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren, da diese eine
Erstickungsgefahr darstellen kénnen.

- Reparaturen durfen ausschlief3lich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- Halten Sie die Bedienungsanleitung in der Nahe des Gerats, damit sie jederzeit zuganglich ist.
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