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Bestell-Nr. 27-1400

Artikel/Modell  SARO Glaserspulmaschine
Modell UX-40SBDD

GTIN 4017337271405

- Material: (Gehduse und Spilarm) Edelstahl
- Tar doppelwandig, H 300 mm

- Inkl. 1 Glaserkorb B 400 x T 400 mm

- Inkl. 1 Universalkorb B 400 x T 400

- Inkl. 1 kl. Besteckkorb

- Inkl. Abwasser-/Spul- und Klarspulpumpe
- Wassersparend durch neuen Tank

- Max. Glashdhe: ca. 300 mm

- Spuldauer: 90/120/ 150/ 180 Sekunden

- Boiler: Inhalt 4,5 Liter, Heizelement: 2,5 kW
- Tank: Inhalt 9 Liter, Heizelement: 1,2 kW

- Anschluss: 230V -50Hz-1- (12 A)
-MafRe:B490x T 540 x H 710 mm

- Gewicht (netto/brutto): 41,5/ 47,5 kg

- Vor-Ort Service

Ursprung Spanien
Zolltarifnummer 84221900
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Gerat ausschlief3lich auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestandigen Oberflache aufstellen.
- Sicherstellen, dass die Stromversorgung mit den Angaben auf dem Typenschild Ubereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen wahrend des Betriebs vom Gerat fernhalten.

- Gerat nicht mit nassen Handen bedienen oder bewegen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen.

- Reinigung des Gerats nur bei abgeschaltetem und abgekihltem Zustand vornehmen.

- HeiBwasser und Dampf konnen beim Offnen der Tiir austreten - Vorsicht, Verbrithungsgefahr.

- Keine abrasiven Reinigungsmittel oder Metallschwamme fiir die Reinigung verwenden.

- Gerat nur mit geeignetem Geschirr und Materialien verwenden, die fur die Reinigung in einer Spilmaschine
zugelassen sind.

- RegelméaRige Wartung und Entkalkung geménR den Herstellerangaben durchfuhren.

- Reparaturen nur von qualifiziertem Fachpersonal mit Originalersatzteilen durchftihren lassen.
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Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
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