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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. UnsachgeméRe Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfiigung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Ergénzend zur Betriebsanleitung mussen allgemeinglltige, gesetzliche und
sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemanR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS!
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende DE

Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

* SchlieRen Sie das Gerat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

» Halten Sie das Gerat trocken, um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerét sofort von der
Stromversorgung.

» Bertihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Geh&auses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfuhren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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Sicherheit

Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

Knicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.
Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das Anschlusskabel.

Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Uberpriifen Sie das Anschlusskabel regelmaRig auf Beschadigungen. Benutzen
Sie das Gerat nicht, wenn das Anschlusskabel beschéadigt ist. Wenn dieses
Schéaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Sicherheit bei Bedienung von Stabmixer

Beriihren Sie wahrend des Betriebes niemals sich bewegende Geréateteile.

FUhren Sie niemals bei eingeschaltetem und laufendem Gerat Produkte oder
Gegenstande in den Topf ein, die andere Eigenschaften aufweisen als die fur
den zweckmafigen Gebrauch vorgegebenen, wie z.B. Knochen, tiefgekiihltes
Fleisch, Nicht-Nahrungsmittel oder andere Gegenstande wie Halstiicher, etc..

Greifen Sie das Gerat niemals an anderen als fiir den normalen Gebrauch
angegebenen Stellen.

Halten, handhaben und betétigen Sie das Gerat niemals mit nur einer Hand.

Es ist verboten, andere Lebensmittel oder Zutaten auf den Boden des Topfes
bei angeschlossenem und laufendem Gerét zu driicken oder durch andere
driicken zu lassen, so wie generell die Hande oder jeden anderen Korperteil
wahrend des Betriebes des Gerétes in den Topf einzufiihren.

Tauchen Sie das Gerat niemals weiter als bis zur Eintauch-Markierung in den
Topf mit den zu verarbeitenden Lebensmitteln ein.

Ziehen Sie das Gerat niemals aus dem Topf heraus, bevor es vollstandig
abgestellt worden ist und nicht friiher als 10 Sek. nach Abschaltung des
Gerates.

Entfernen Sie niemals die Schutzvorrichtungen und Warnhinweise teilweise
oder vollstandig vom Gerat.

Niemals das Gerat betreiben, wenn nicht alle MaRnhahmen zur Beseitigung der
Restrisiken ergriffen worden sind.
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Restrisiken aufgrund der Abnahme von festen Abschirmungen, Eingriffen
an beschadigten / abgenutzten Teilen

Sicherheit

» Unter keinen Umstanden darf der Bediener versuchen, eine feste Abschirmung
zu 6ffnen / zu entfernen oder eine Sicherheitsvorrichtung abzuandern.

» Wahrend der Bestiickung, Wartung und der Reinigung, sowie wahrend aller
anderen manuellen Eingriffe, die das Einfiihren der Hande oder anderer
Korperteile in die geféhrlichen Bereiche des Geréts beinhalten, bleibt ein
Restrisiko, das vor allem besteht aus:

— StdRen an Bauteilen des Gerétes,

— Reibung und/oder Aufschiirfen an rauen Gerateteilen,

— Verletzung an den spitzen Teilen,

— Schnitt an den scharfen Teilen,

— Verfangen in den sich bewegenden Teilen (z. B. Schneebesen).

» Es bleibt wéhrend der Reinigung oder Entfernung von Resten vom Messer
durch die notwendige Einfiihrung der Hande in der Néhe des Messers ein
Restrisiko bestehen, das vor allem zu Schnittverletzungen an scharfen Teilen
fuhren kann.

* Aus diesen Griinden mussen der Bediener und der Wartungstechniker fur
manuelle Eingriffe bei offenen Abschirmungen ausgebildet werden und Uber die
daraus folgenden Risiken unterrichtet und durch den Verantwortlichen befugt
werden. Sie mussen ebenfalls angemessene personliche Schutzkleidung bzw.
schnittfeste Handschuhe tragen.

Betrieb nur unter Aufsicht

+ Betreiben Sie das Geréat nur unter Aufsicht.
* Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Verantwortung des Betreibers

Der Betreiber ist verantwortlich fur die Einhaltung der aktuellen verbindlichen

Gesetze, Bestimmungen, Verordnungen und der bestehenden nationalen

Vorschriften zur Unfallverhiitung, zum Umweltschutz sowie interner Arbeits-,

Betriebs- und Sicherheitsvorschriften, die fur den jeweiligen Aufstellungsort gelten.

Pflichten des Betreibers:

» Betrieb des Gerats und angeschlossener Bauteile nur in technisch
einwandfreiem Zustand mit funktionsfahigen Schutz- und
Sicherheitseinrichtungen.

» Erstellung der Gefahrdungsbeurteilung der Arbeitsplatze.
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Sicherheit

Unterweisung und regelmaBige Schulungen des Personals. Besonders das
Sicherheitskapitel und die Sicherheitshinweise miissen verstanden und
eingehalten werden.

Bereitstellen geeigneter personlicher Schutzausriistung (PSA).
Einhalten der Wartungs- bzw. Reinigungsintervalle.
Dokumentation von Schulungen/Unterweisungen, Austausch von Bauteilen.

Bedienpersonal

Das Gerat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerét spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuihren.

Verwenden Sie das Geréat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemarn
ausgefihrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Geréat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Verdnderungen am Gerat vor.
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Sicherheit

1.3 BestimmungsgemaiRe Verwendung

Das Gerat ist ausschlie3lich zu der in der Betriebsanleitung erlauterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder darliberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgeman. Fir
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfiir tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemar:

— mit passendem Zubehdr Zerkleinern, Quirlen, Zermahlen, Schlagen,
Mischen, Vermengen von geeigneten warmen und kalten Speisen.

Dieses Gerét ist nur flr professionellen Gebrauch bestimmt.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschaden durch gefahrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fuhren. Fihren Sie ausschlie3lich diejenigen Arbeiten mit dem Gerét
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Zerkleinern von gefrorenen Lebensmitteln

— Zerkleinern von extrem harten Lebensmitteln, wie Eiswirfel,
Muskatnisse, Kaffeebohnen oder Getreide

— Zerkleinern von Knochen
— Zerkleinern von Nicht-Nahrungsmittel oder anderen Gegenstanden.
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2 Allgemeines

Allgemeines

2.1 Haftung und Gewahrleistung

Das Gerét ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Geréat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungs-anspriche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstorungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

* Nicht bestimmungsgemafe Verwendung

» Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehérenden
Informationen

+ Eigenméchtige bauliche oder technische Verdnderungen des Gerats

» Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

+ Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgemaf angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

» Unzureichende Wartung oder Reinigung

* Nicht behobene Stérungen

* Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

» Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

* Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

+ Katastrophenfélle durch Fremdkérpereinwirkung oder héhere Gewalt

» Zerstérung von Typenschild sowie bedien- und sicherheitsrelevanten Aufklebern

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Prifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverzuglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstiicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der au3en angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmafig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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4 Technische Daten
4.1

Ausfuhrung / Eigenschaften

Farbe: beige

Technische Angaben

Technische Daten

Verarbeitung von warmen und kalten Speisen
Ausgelegt fur Mixen, Pirieren, Zerkleinern

Steuerung: elektronisch, Knopf

Geschwindigkeitsregelung: Turbo, 9 Stufen

Ein-/Ausschalter

Bezeichnung:
Artikel-Nummer:

Material:

Drehzahl max. in U/ Min.:

Geschwindigkeitsstufen:

Lange Anschlusskabel in m:

Anschlusswert:
MaRe (B x T x H) in mm:

Gewicht in kg:

10/30

Motoblock STM3 350
130130

Kunststoff

11000

9

2,1

0,35 kW | 230 V | 50-60 Hz
115 x 180 x 360

2,9
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Technische Daten

Bezeichnung: Motoblock STM3 450
Artikel-Nummer: 130131

Material: Kunststoff

Drehzahl max. in U/ Min.: 15000
Geschwindigkeitsstufen: 9

Lange Anschlusskabel in m: 2,1

Anschlusswert: 0,45 kW | 230 V | 50-60 Hz
MaRe (B x T x H) in mm: 130 x 190 x 380

Gewicht in kg: 3,3

Bezeichnung: Motoblock STM3 650
Artikel-Nummer: 130132

Material: Kunststoff

Drehzahl max. in U/ Min.: 13000
Geschwindigkeitsstufen: 9

Lange Anschlusskabel in m: 2,1

Anschlusswert: 0,65 kW | 230 V | 50-60 Hz
MaRe (B x T x H) in mm: 130 x 190 x 400

Gewicht in kg: 3,9

Technische Anderungen vorbehalten!
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4.2 Baugruppeniibersicht

Technische Daten

Stabmixer-Satz STM3

AuRerst flexibel — stellen Sie den Stabmixer auf ihre individuellen Bedirfnisse ein.
Frei wéahlbare Kombinationsmdglichkeiten:

— Motorblécke 130130, 130131, 130132 mit unterschiedlicher Leistung

— Mixstabe 130133, 130134, 130135, 130136 in unterschiedlichen Langen
(optional)

— 1 Schneebesen 130137 (passend zu STM3 350) (optional)

Motorbl6cke 130130, 130131, 130132

1 r——r ’
| -~ -
—6
J’ <
(R—— — - a. | -
[ WS \
[— ]
2 4
3
5 \8
Abb. 1
Geratekorper mit Motoreinheit Zubehdraufnahme

Beluftungsoffnungen Ein-/Ausschalter

Anschlusskabel Anzeige Drehgeschwindigkeitsstufe

N o w e
© o~

Tasten ,+“ und ,-“ zur Einstellung der

Turbo-Taste Mixstab Drehgeschwindigkeitsstufe
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Technische Daten

Mixstabe, Schneebesen (optionales Zubehor)

9. Mixfull mit Messer

10. Mixstab
11. Eintauch-Markierung 11
9 10 12
12. Feststellring Mixstab
Abb. 2

13. Schneebesen

14. Feststellring Schneebesen
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Technische Daten

Optionales Zubehoér zu Art.-Nr. 130130, 130131, 130132

Mixstab STM3 300

Material: CNS 18/10

Lange Mixstab: 300 mm
Messer: @ 60 mm
Verarbeitung max.: ca. 30 Liter
MaRe: B 90 x T 90 x H 330 mm
Gewicht: 1,3 kg

Art.-Nr.: 130133

Mixstab STM3 400

Material: CNS 18/10

Lange Mixstab: 400 mm
Messer: @ 60 mm, 3 Schneiden
Verarbeitung max.: ca. 80 Liter
MafRe: B 90 x T 90 x H 430 mm
Gewicht: 1,5 kg

Art.-Nr.: 130134

Mixstab STM3 500

Material: CNS 18/10

Lange Mixstab: 500 mm
Messer: @ 60 mm, 3 Schneiden
Verarbeitung max.: ca. 150 Liter
MaRe: B 90 x T 90 x H 530 mm
Gewicht: 1,8 kg

Art.-Nr.: 130135

Mixstab STM3 600

Material: CNS 18/10

Lange Mixstab: 600 mm
Messer: @ 60 mm, 3 Schneiden
Verarbeitung max.: ca. 250 Liter
MafRe: B 90 x T 90 x H 630 mm
Gewicht: 2,0 kg

Art.-Nr.: 130136

14 /30
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Technische Daten

Schneebesen STM3 245 Wandhalterung STM3 WH1
Material: CNS 18/10 Material: CNS 18/10
Schneebesenlénge: 245 mm Schneebesenléange: 245 mm
MaRe: B 100 x T 125 x H 365 mm MaRe: B 140 x T 135 x H 90 mm
Gewicht: 1,1 kg Gewicht: 0,17 kg

Art.-Nr.: 130137 Art.-Nr.: 130138

Stabmixer-Halterung 600

Material: Edelstahl

Mixstab-Durchmesser: 25 - 40 mm
Topf-Durchmesser max.: 600 mm

Position und Winkel einstellbar '
MaRe: B 255 x T 625 x H 70 mm

Gewicht: 1,18 kg

Art.-Nr.: 130140

Anwendung und Bauteile

Das Gerat besteht aus einem elektrischen Motor, der in einem Kunststoffguss
eingearbeitet ist (loser Geratekdrper). Das optionale Zubehor (Mixstab,
Schneebesen) wird mit dem Feststellring an die Zubehdraufnahme des
Geratekorpers mit Motorblock angesetzt und durch Drehen auf der Motorwelle
befestigt.

Die gewinschten Lebensmittel werden in einen Behélter eingeftigt und
anschlielRend wird das Gerat mit beiden Handen und durch Festhalten an den
dafliir vorgesehenen Stellen (siehe Abb. 7) in der unten aufgefuhrten Reihenfolge
betétigt:

1. mit dem angebrachten Zubehér (Mixstab oder Schneebesen) in einen
Behélter oder Topf gestellt;

2. gestartet und bis zum Ende der Produktbearbeitung betrieben;
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3. ausgeschaltet und nach ca. 10 Sekunden Wartezeit aus dem Behalter
herausgenommen und auf eine geeignete Flache abgelegt.

Technische Daten

Die Beschaffenheit des Gerates ermoglicht folgende Arten der Verarbeitung von
Lebensmitteln:

1. wahrend es den Boden des Behélters (mit Mixstab) beriihrt, wobei die
Eintauch-Markierung jedoch nicht tiberschritten werden darf,

2. wenn es in der Luft, jedoch mit beiden Handen gehalten wird (mit
Schneebesen).

Die Entleerung des Lebensmittelprodukts am Ende des Bearbeitungszyklus erfolgt
von Hand, nachdem das Gerat aus dem Behalter entfernt worden ist.

Alle Materialien, die direkt mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, entsprechen den
geltenden Vorschriften fur Lebensmittelhygiene.

Je nach Betriebs- und Produktionsbedirfnissen kann das Gerat mit verschiedenen
Zubehdrteilen ausgestattet werden (Abschnitt 4.2 ,,Baugruppentbersicht®/
Optionales Zubehor zu Art.-Nr. 130130, 130131, 130132 ).

Sicherheitsvorrichtung / Thermoschutzschalter

Falls das Gerat stark beansprucht, ibermafig langen Betriebszeiten ausgesetzt
oder Uberlastet wird, stellt ein Thermoschutzschalter das Gerat automatisch ab.

In diesem Fall abwarten, bis das Gerat vollkommen abgekduhlt ist, bevor es wieder
in Betrieb genommen wird.
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Installation und Bedienung

5 Installation und Bedienung

5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

* Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle &u3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRerhalb der Reichweite von Kindern.

» Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Gerét ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstande zurtickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Geréat nicht
beschadigt werden.

» Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Geréat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdénnen.

+ Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent,
trocken und hitzebestandig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.

— Einen sicheren Stand gewabhrleisten.

— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
— Falls vorhanden, Liiftungséffnungen fir Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.

* Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat konnte
kippen und herunterfallen.

Anschliel3en - Strom

* Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der 6rtlichen Stromversorgung passen.

» SchlieBen Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. SchlieRen Sie das Gerét nicht an eine Mehrfachsteckdose an.
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» Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dariiber
stolpern kann.

Installation und Bedienung

5.2 Montage und Demontage

VORSICHT!

Die Montage und Demontage eines jeden Bauteils am Gerat missen bei
still stehendem Motor und bei herausgezogenem Netzstecker erfolgen.

Die Montage der passenden Zubehorteile am Motorblock muss nach den unten
aufgefiihrten Anweisungen ausgefiihrt werden.

Mixstab 5 7
1. Setzen Sie den Feststellring (12) des \[ ’5 i :]/ 1
Mixstabes (10) an die Zubehorauf- \
nahme (2) des Geréatekorpers (1) an. 10\ 12
2. Schrauben Sie den Mixstab (10) an 5‘] = gr
der Zubehdraufnahme (2) des J
Geratekorpers (1) fest.
Abb. 4
Schneebesen 2 S
_ , N il )|,
1. Setzen Sie den Feststellring (14) I =

des Schneebesens (13) an die
Zubehoéraufnahme (2) des
Geratekorpers (1) an.

2. Schrauben Sie den Schneebesen (13)
an der Zubehéraufnahme (2) des
Geratekorpers (1) fest.

14

3. Ziehen Sie fur die Demontage (z. B.
zur Reinigung) die Schneebesen-
Einsétze (a) so lange, bis sie sich von

b
der Feststellringeinheit (b) l16sen. @
Fuhren Sie fur die Montage die
Schneebesen-Einsatze (a) in die Stifte
der Feststellringeinheit ein und -

driicken Sie sie an.
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Die Demontage erfolgt gemaR den flr die Montage beschriebenen Schritten in
umgekehrter Reihenfolge.

Installation und Bedienung

Wandhalterung

Eine praktische Wandhalterung erméglicht
Ihnen, den Motorblock raumsparend und
gut zugéanglich aufzubewahren.

1. Bringen Sie die Wandhalterung an einer
zuganglichen Stelle mit Hilfe von
geeigneten Dubel und Schrauben an
(Befestigungsmaterial nicht im
Lieferumfang enthalten).

2. Setzen Sie den Motorblock in die
Wandhalterung ein (Abb. rechts).

Abb. 6

3. Setzen Sie den Feststellring (7) des Mixstabes (8) an die Zubehéraufnahme (6)
des Geratekdrpers (1) an.

4. Schrauben Sie den Mixstab (8) gegen den Uhrzeigersinn an, bis er fest am
Geratekorper (1) einrastet. DE
HINWEIS!

Beachten Sie die Hinweise auf dem Geréatekdrper!

Die Demontage erfolgt geméaR den oben fir die Montage beschriebenen Schritten
in umgekehrter Reihenfolge.

5.3 Bedienung

& VORSICHT!

Die Benutzung des Gerates durch Unbefugten kann Stérungen oder
Gefahrensituationen fur die Bediener herbeifihren!

Die Handhabung des Gerétes ist einzig und allein dem befugten und
entsprechend ausgebildeten Personal zu tberlassen, das ausreichende
technische Erfahrung aufweisen muss.

Der Bediener muss bezuglich der Restrisiken informiert und in die richtige
Anwendung eingewiesen sein.

Vor dem Einschalten des Geréates die folgenden Schritte durchfiihren:
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— die technischen Unterlagen genau durchlesen,

— die Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen am Gerét, ihre Lage und ihre
Betriebsweise kennen.

Installation und Bedienung

Kontrollen und Uberpriifungen vor Inbetriebnahme

Kontrolle / Uberpriifung  Vorgehensweise

Sicherstellen, dass: Sichtprifung zur Feststellung, dass keine fremden
— sich im Topf keine Gegenstande wie z.B. Werkzeuge, Tucher, etc. und
fremden Gegenstande = auch keine Nicht-Nahrungsmittel sich im Topf
befinden befinden. Bei Auffinden solcher Gegenstande diese
entfernen.
Sauberkeit Gberprifen: Alle Flachen der angegebenen Teile miissen vor der
— der AuRenteile des Benutzung des Gerétes einer Sichtpriifung
Gerites unterzogen werden, um ihre Sauberkeit zu
— der Oberflache der ub_erprufen. )
Zubehérteile Bei Auffinden von Schimmel oder anderen
. Unreinheiten die Reinigung dieser Teile geman
— der !_nnentene des Anweisungen im Abschnitt 6.2 "Reinigung"
Gerates durchfihren.
Zustand Uberpriifen: Alle festen Abschirmungen, etc. miissen ihre
— der festen Schutz- Funktionen erflllen. Sichtpriifung der angegebenen
vorrichtungen Teile zur Feststellung, dass diese auf ihrer

AuRenseite unbeschadigt sind. Diese Teile missen
auf jeden Fall ersetzt werden, sobald erste
Anzeichen von Abnutzung/Beschadigung sichtbar
sind. Kundendienst kontaktieren.

— des Geratekorpers

Betriebsfahigkeit Alle Vorrichtungen missen ihre vorgesehenen
Uberprifen: Funktionen erfullen. Die Vorrichtungen direkt steuern,
— der fir die Sicherheit | SO dass diese die erwartete Funktion ausfuhren.

vorgesehenen Steuer-/ | Die Bauteile, welche erste Anzeichen von Abnutzung

Kontrollteile oder Beschadigung aufweisen, miissen sofort ersetzt
— der Steuerungen werden. Kundendienst kontaktieren.
Sicherstellen: Falls wahrend der Uberpriifung der Steuerungen

— dass keine seltsamen | Seltsame Gerdusche festgestellt werden, die z.B. auf
Gerausche nach dem @ Festfressen oder mechanische Briiche hinweisen,
Start zu horen sind das Gerét sofort anhalten, von der Stromversorgung

trennen und den Kundendienst kontaktieren.

Tab. 1
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Installation und Bedienung

Anzeigen / Bedienelemente

Anzeige/

Nr. Taste

Beschreibung

,‘;’ Anzeige Standby

Anzeige Drehgeschwindigkeitsstufe 1 — 9

N
|

—~—
g

Anzeige Turbo-Drehgeschwindigkeitsstufe

L

Ein-/Ausschalter (Kennzeichnung auf dem Motorblock)
Turbo-Taste Mixstab (volle Drehzahl)

Taste Drehgeschwindigkeit erhéhen

ﬂ
BEED

Taste Drehgeschwindigkeit verringern

Warnhinweise

A WARNUNG!

Schnittverletzungsgefahr!

Halten Sie Hande oder andere Kdrperteile vom Bereich, wo sich das
Messer des Mixstabes befindet, fern, wenn dieser an der Motoreinheit
angebracht ist und das Gerét im Betrieb ist.

Handverletzungsgefahr!

Greifen Sie niemals wahrend des Betriebes in den Behalter mit
Lebensmitteln mit Handen oder Kiichenutensilien, diese kénnen sich in
den beweglichen Teilen des Zubehdrs verfangen und Verletzungen
verursachen.
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Inbetriebnahme / Speisen verarbeiten

Installation und Bedienung

1. Reinigen Sie das Gerat und die Zubehérteile griundlich vor dem ersten
Gebrauch nach Anweisungen im Abschnitt 6 ,,Reinigung“.

2. Nehmen Sie das Gerét nur unter Beachtung der folgenden Anweisungen in
Betrieb:

— positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der Stromversorgung;
— Anschluss des Netzsteckers an eine geeignete Steckdose;
— positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der Montage;

— positives Ergebnis der Kontrollen / Uberpriifungen vor der
Inbetriebnahme (Tabelle 1);

— Kontrollen fiir die Einhaltung aller Sicherheitsvorschriften.

3. Flllen Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel
in einen geeigneten Behalter ein

4. SchlieRen Sie das Gerét an eine geeignete
Einzelsteckdose an.

5. Halten Sie das Gerat mit beiden Handen an
den dafur vorgesehenen Stellen (Abb. rechts):

— mit der einen Hand am Feststellring
des Rihrstabes (bzw. Schneebesens)

— mit der anderen Hand am Gerate-
korper im Bereich des Ein-/
Ausschalters.

ACHTUNG!

Fuhren Sie das Gerat niemals weiter als
bis zur Eintauch-Markierung in den Topf —
mit Lebensmitteln ein. I’fJCA

Betreiben Sie das Geréat niemals im Abb. 7
Leerlauf.

6. Dricken Sie zum Starten gleichzeitig die Tasten @ und [+
Das Gerat lauft auf der zuletzt eingestellten Drehgeschwindigkeitsstufe.

7. Lassen Sie den Ein-/Ausschalter @ los.

8. Stellen Sie die gewiinschte Drehgeschwindigkeitsstufe 1 - 9 mit den Tasten
oder A ein.

Die gewahlte Drehgeschwindigkeitsstufe erscheint in der Anzeige .
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Nur fur den Betrieb mit einem Mixstab kann eine weitere Drehgeschwindigkeitsstufe
(Turbo) durch Driicken der Taste . gewahlt werden.
Das Gerat lauft bei dieser Einstellung mit voller Drehzahl, die &ueren Segmente in

Installation und Bedienung

der Anzelge . leuchten nacheinander (rotierend).

9. Schalten Sie das Gerat in der unten aufgefiihrten Reihenfolge aus, sobald die
zu verarbeitende Lebensmittel die gewlinschte Konsistenz erreicht haben:
— drlcken Sie den Ein-/Ausschalter @

— warten Sie ca. 10 Sekunden ab und nehmen Sie erst dann das Gerat
aus dem Behalter mit Lebensmitteln heraus,

— legen Sie das Gerat auf eine geeignete Ablageflache ab,
— ziehen Sie den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose,

— fuhren Sie anschlieRend die Reinigung des Gerates und der
verwendeten Zubehdrteile durch.

Gerat ausschalten

Die Abschaltung des Geréates in folgenden Schritten durchfiihren:

— vor der Abschaltung sicherstellen, dass die Verarbeitung abgeschlossen
wurde bzw. das Produkt die gewlinschte Beschaffenheit erreicht hat,

— das Gerat durch Loslassen des Ein-/Ausschalters anhalten,

— ca. 10 Sekunden abwarten, bis der Motor vollstandig zum Stillstand
gekommen ist,

— das Gerat herausnehmen und auf eine geeignete Ablageflache legen,
— den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose ziehen.

Anschlielend kann die Reinigung des Gerates und der Zubehorteile nach
Anweisungen im Abschnitt 6.2 ,,Reinigung“ durchgefihrt werden.
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6 Reinigung und Wartung

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass das Gerat und dessen Sicherheits-
einrichtungen im funktionsgerechten Zustand gehalten werden. Regel- und
sicherheitstechnische Einrichtungen missen auf ihre Wirksamkeit geprift werden.

Wartungs-, Reinigungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von entsprechend
fachlich ausgebildetem Personal durchgefiihrt werden.

Ist die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Warten, Reinigen und
Reparieren erforderlich, diese unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten wieder
anbringen und auf Funktion prifen.

Samtliche Wartungs- und Reinigungsarbeiten gemaf Betriebsanleitung in den
beschriebenen Zeitintervallen durchfiihren.

Reinigung und Wartung

6.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

» Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
» Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.

» Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

+ Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Geréat zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Iésemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.

* Verwenden Sie zur Reinigung niemals Dampfreinigungsgeréate.

» Verwenden Sie keine Druckluftstrahlen gegen Bereiche, in denen sich Mehl
befindet und generell gegen das Gerat.

* Benutzen Sie keine Reinigungsmittel, die Chlor enthalten (auch verdiinnt) oder
daraus zusammengesetzt sind, wie: Bleichlauge, Chlorwasserstoffsdure,
Rohrreinigungsmittel, Reinigungsmittel fur Marmor, Entkalkungsmittel, etc.,
diese kdnnen die Beschaffung des Stahls angreifen und unwiderrufliche Flecken
oder Oxidation verursachen. Die losen Ausstromungen der oben genannten
Mittel kdnnen oxidieren und in einigen Fallen den Stahl anfressen.

* Verwenden Sie keine Silberreinigungsmittel.
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Reinigung und Wartung

6.2 Reinigung

A GEFAHR!

Stromschlaggefahr!

Stellen oder legen Sie das Gerat niemals direkt in ein Spiilbecken oder
unter einen Wasserhahn.

Achten Sie immer darauf, dass kein Wasser in das Gerét eindringt.

A WARNUNG!

Schnittverletzungsgefahr!
Das Messer des Mixstabes ist sehr scharf.
Beriihren Sie niemals das Messer des Mixstabes mit bloRen Handen.

Benutzen Sie zur Reinigung des Gerates immer schnittfeste
Sicherheitshandschuhe.

Verletzungsgefahr!
Greifen Sie vor und wahrend der Reinigung niemals auf bewegliche

Bauteile zu, ohne zuvor tberpriift zu haben, ob diese still stehen und das
Gerat garantiert sicher von der Stromversorgung getrennt wurde.

1. Reinigen Sie das Gerat am Ende jeder Arbeitsschicht, vor taglicher Benutzung
oder bei Bedarf auch ofter.

VORSICHT!

Alle Oberflachen und Teile am Gerét, die mit Nahrungsmittel in Beriihrung
kommen, bzw. Nahrungsmittelbereiche (AuRenflache und Innenflache des
Zubehdrs) und Spritzbereiche (obere Flache des am Gerét befestigten
Zubehorteils und auflere Flache des Geratekdrpers), missen regelmafig
wie unten beschrieben gereinigt und anschlieBend desinfiziert werden.

2. Montieren Sie vor der Reinigung das Zubehdérteil vom Geratekorper ab.

3. Beachten Sie fir die Demontage des Zubehérs die Anweisungen im Abschnitt
»Montage / Demontage*.

4. Befreien Sie die Zubehorteile von eventuellen Nahrungsmittelriicksténden (z. B.
mit einem Plastikschaber).

5. Reinigen Sie das abmontierte Zubeh&r mit warmem Wasser, einem weichen
Tuch oder einer weichen Spilburste und einem milden Reinigungsmittel.

6. Verwenden Sie gegen Fett denaturierten Alkohol.
7. Spulen Sie das Zubehor anschlieBend mit klarem, warmem Wasser ab.
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8. Wischen Sie den Geratekdrper mit Motoreinheit nur mit einem weichen, leicht
feuchten Tuch (nicht triefend) ab.

9. Trocknen Sie die gereinigten Teile mit einem weichen, nicht faserigen Tuch
grindlich ab.

10. Verwenden Sie fir die Desinfektion aller Oberflachen des Nahrungsmittel-
bereichs und Spritzbereichs handelstibliche Desinfektionsreiniger fir den
Lebensmittelbereich. Beachten Sie die Hinweise der Hersteller dieser Reiniger.

11. Geben Sie das Gerat und das Zubehér zur Reinigung niemals in eine
Geschirrspiilmaschine.

Reinigung und Wartung

Aufbewahrung
1. Reinigen Sie bei langeren Nutzungspausen das Gerat griindlich wie oben
beschrieben.

2. Tragen Sie auf alle Oberflachen aus Edelstahl reichlich Vaselinedl mit einem
Tuch auf, damit diese Teile durch eine zusétzliche Schicht geschiitzt werden.

3. Wickeln Sie die Geréteteile in ein weiches, nicht faseriges Tuch ein.

4. Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen, sauberen, frostsicheren,
sonnengeschitzten und fur Kinder unzugénglichen Platz auf. Stellen Sie keine
schweren Gegensténde auf das Geréat.

6.3 Wartung

A VORSICHT!

Alle Eingriffe infolge von Briichen, Uberholungen, mechanischen oder
elektrischen Stdérungen sowie Ersatz von beschéadigten Teilen durfen
nur von einem anerkannten Kundendienst durchgefiihrt werden!

ACHTUNG!

Bei beschédigten Gummidichtung kénnen Verarbeitungsprodukte ins
Innere des Gerates gelangen und Gerateschaden verursachen.

Gummidichtung regelmaRig prifen.
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Mégliche Funktionsstérungen

a
1. Kontrollieren Sie regelmafig die Gummi- —1
dichtung (a) unter dem Messer (Abb. rechts). \\"‘ N\
Wenn die Gummidichtung (a) beschéadigt bzw. “g\ﬂ ,
verbraucht ist, muss sie ersetzt werden. /')/ Vad
Kontaktieren Sie den Kundendienst. b/

Abb. 8

7 Mogliche Funktionsstdérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdéglichen Ursachen und
MafRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Geréates. Arbeiten durfen nur von entsprechend ausgebildetem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Stérung Mégliche Ursache Behebung

Gerat funktioniert  Fehlende Spannung Stromversorgung Uberprifen

nicht: das Messer und wiederherstellen

geshll/llxstt]ab_ef]t Gerat ist nicht an die Netzstecker an eine Steckdose
rent sich nic Stromversorgung anschlieRen

angeschlossen
Ein-/Ausschalter defekt Kundendienst kontaktieren

In der Anzeige erscheint Kundendienst kontaktieren

E*

Betriebs- Thermoschutzschalter hat = Gerat abkihlen lassen, danach

unterbrechung bei zu langer wieder in Betrieb nehmen
Betriebsdauer/

Uberlastung ausgelost

Ursache(en) nicht Kundendienst kontaktieren
identifizierbar

Tab. 2
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8 Entsorgung

Entsorgung

Elektrogerate

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht verwertet
und entsorgt werden.

Elektrogerate dirfen nicht in den Hausmdill.

_ Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und entfernen
Sie das Anschlusskabel vom Gerét.

Diese Entsorgung ist fiir Sie kostenfrei. Fur den deutschen Markt gilt:

Beim Kauf eines Neugerates haben Sie das Recht, das entsprechende Altgerat an
Ihren Handler zuriickzugeben. Handler von Elektro- und Elektronikgeréten mit einer
Verkaufsflache von mindestens 400 gm sowie Lebensmittelhandler mit einer
Verkaufsflache von mindestens 800 gm, die regelmafig Elektro- und
Elektronikgerate verkaufen, sind aulRerdem verpflichtet, Altgeréate unentgeltlich
zuriickzunehmen, auch ohne Kauf eines Neugerates, wenn die Altgerate in keiner
Abmessung gréRer sind als 25 cm. Der Importeur oder Verkaufer bietet Ihnen
Rucknahmemaoglichkeiten direkt in den Filialen und Markten an. Informieren Sie
sich auch bei Ihrem Handler Uber die Rucknahmemdglichkeiten vor Ort.

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafur vorgesehenen Sammelstellen ab.
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