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Gastro-Products

TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 421-2505

Artikel/Modell  SARO Bainmarie 2X1/6 GN 200 mit
Dispenser
Modell BM-0216

GTIN 4017337055937

- Material: Edelstahl

- Den Spender regelmafig reinigen, mit lauwarmen Wasser durchspilen, geruchsneutrale
Reiniger verwenden (NICHT spulmaschinengeeigent!).

- Das Fassungsvermdgen betragt bei 421-2500 2x4,5L und bei 421-2505 2x3L und eignet sich
auch fur dickflussigere SolRen.

-Abm.:B 290 x T 400 x H510 mm

- Portionsmenge: 35 ml

- Anschluss: 230V /50/60 Hz / 900 W

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Turkei
Zolltarifnummer 73239300
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 421-2505

Artikel/Modell  SARO Bainmarie 2X1/6 GN 200 mit
Dispenser
Modell BM-0216

GTIN 4017337055937

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Vor der ersten Nutzung sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt.
- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Néhe sein.

- Wahrend des Betriebs konnen die Oberflachen des Gerats sehr heil werden - es besteht Verbrennungsgefahr.
Beriihren Sie die Oberflachen nur mit Vorsicht.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, um Kurzschluss- und Stromschlaggefahr zu
vermeiden.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langeren Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, den Netzstecker ziehen und
vollstéandig abkuhlen lassen.

- Das Gerét darf nicht in der Nahe von Gasherden, elektrischen Heizungen oder Ofen betrieben werden.

- Verwenden Sie das Geréat niemals ohne Wasser im Heizbehélter, um Schaden durch Trockenheizen zu vermeiden.

- Zum Entkalken des Gerats nur Wasser und Zitronensalz verwenden. Chemische Entkalkungsmittel kbnnen Schaden
verursachen und die Garantie erléschen lassen.

- Der Wasserbehalter darf nicht mit heillem Wasser gefiillt werden.

- Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht mit heiBen Oberflachen in Kontakt kommt.

- Das Gerat ist ausschlief3lich fur die Erwarmung von SoRBen oder ahnlichen Produkten konzipiert. Jede andere Nutzung
kann Schéden verursachen und die Sicherheit beeintréchtigen.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.

- Reparaturen dirfen ausschlielich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.

- Die téagliche Reinigung des Gerats wird empfohlen, um hygienische Standards einzuhalten.

- Nach dem Gebrauch muss das Gerat auf 0 °C abgekihlt und vom Netz getrennt werden.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, da diese eine Erstickungsgefahr fur Kinder darstellen kénnen.
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