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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 331-1155

Artikel/Modell  SARO Multifunktionsherd Gas/Elektro
Modell TS95C61LNE schwarz

GTIN 4017337033317

- Material: (Geh&ause) schwarz

-5 Gasbrenner: 1 x 1 kW, 2 x 1,75 kW, 1 x 3 kW, und 1 x Wokbrenner 4,25 kW
- Extra grof3er 115 Liter Elektro-Umluftbackofen

- Elektrischer Grill: 1,8 kW

- Topftrager aus Gusseisen

- Timerfunktion

- Voreingestellt auf H-Gas, Propangasdisen liegen bei
- Inkl. 1 Backblech mit Einlegerost und 1 Rost

- Energieeffizienzklasse: A (Spektrum A+++ bis D)

- Gewicht: 80 kg

-Maf3e: B900 x T 600 x H876/942mm

-Innenmalf3e: B 760 x T 470 x H400 mm

- Temperaturbereich: bis 280 °C

- Anschluss: 230V -50 Hz - 2,7 kW

- Backblech: B 742 x T 390 mm

- Einlegerost: B 653 x T 305 mm

-Rost: B 752 x T 400 mm

- Vor-Ort Service
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Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat nur auf einer stabilen, waagerechten und hitzebestédndigen Flache aufstellen.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Wahrend des Betriebs kdnnen zugangliche Teile, einschlieflich des Backofens und der Brenner, sehr heil? werden. Es
besteht Verbrennungsgefahr - Vorsicht beim Beriihren.

- Bei der Verwendung von Ol oder Fett diese niemals unbeaufsichtigt lassen, da diese leicht entflammbar sind.

- Sicherstellen, dass die Raumliiftung den Anforderungen entspricht. Eine schlechte Beltftung kann zu gefahrlicher
Gasansammlung fuhren.

- Bei der Installation und Wartung des Gerats durfen ausschlie3lich qualifizierte Fachkrafte tatig werden.

- Keine Sprays, Chemikalien oder entflammbaren Stoffe in der Néhe des eingeschalteten Gerats verwenden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl oder Dampfreiniger reinigen; dies kann Kurzschluss- und Stromschlaggefahr
verursachen.

- Beschadigte Kabel oder Stecker diirfen nicht verwendet werden. Ein Austausch muss durch qualifiziertes
Fachpersonal erfolgen.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder bei langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und
vollstéandig abkuhlen lassen.

- Der Einbau des Gerats muss so erfolgen, dass es vor Umkippen geschiitzt ist.

- Die Glasabdeckung, sofern vorhanden, muss abgekiihlt sein, bevor sie geschlossen wird, da sonst Bruchgefahr
besteht.

- Beim Offnen des Ofens das Gesicht und den Kopf von der Tiir abwenden, um Dampfverbrennungen zu vermeiden.
- Falls ein Gasgeruch festgestellt wird, sofort den Gashahn schliel3en, den Raum liften und offene Flammen
vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.
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