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- Materiaal: (behuizing) roestvrij staal, (interieur) gegalvaniseerd staal
- Voor 2 pizza's van max. @ 33 cm

- Boven- en onderwarmte afzonderlijk instelbaar

- isolatie met steenwol

- Pizzaoven van hoge kwaliteit

- Voor het reinigen adviseren wij onze koperen borstel (217-1025)

- Maak de vuurvaste stenen alleen schoon als ze droog en koud zijn
(risico op breuk)

- met 2 kabels - zonder stekker

- Gewicht: 48 kg

- Afmetingen: B 530 x T 434/460 (Handgreep) x H 520

- Afmetingen kamer: 2x B 350 x D 350 x H 100 mm
-temp.+50/+320°C

- Aansluiting: 230V - 50 Hz - 2 x 2,5 kW

Origin Turkey
customs tariff no. 85141080
Importer Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflihrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Onder voorbehoud van technische wijzigingen en fouten. Ontwerpen en
Stand: 01.07.2025 illustraties kunnen afwijken van het origineel.
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WAARSCHUWINGSINSTRUCTIES

Order No. 366-1035

Item/Model SARO Pizzaoven tafelmodel
PALERMO 2

GTIN 4017337366408

Veiligheids- en waarschuwingsinstructies

- Plaats het apparaat uitsluitend op een stabiele, horizontale en hittebestendige ondergrond.

- Verwijder voor het eerste gebruik alle beschermfolies en verpakkingsmaterialen, ook uit de binnenruimte van
het apparaat.

- Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen vrij zijn van obstakels om voldoende luchtcirculatie te garanderen en
oververhitting te voorkomen.

- Kinderen en onbevoegde personen mogen het apparaat niet bedienen of zonder toezicht in de buurt zijn.

- Tijdens gebruik worden de buitenopperviakken en binnenruimtes van het apparaat zeer heet — er is risico op
brandwonden. Gebruik geschikte hittebestendige handschoenen bij het hanteren van hete bakkamers en
accessoires.

- Bewaar geen brandbare of explosieve materialen in de buurt van het apparaat. Houd een minimale afstand
van 50 cm aan alle zijden.

- Reinig het apparaat niet met een waterstraal en dompel het niet onder in vloeistoffen vanwege het risico op
kortsluiting en elektrische schokken.

- Schakel het apparaat uit, koppel het los van het stroomnet en laat het volledig afkoelen voér reiniging of
onderhoud.

- Reparaties mogen uitsluitend worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel. Wijzigingen of aanpassingen
aan het apparaat zijn verboden.

- Reinig de chamottestenen alleen wanneer deze koud zijn. Reiniging in hete toestand kan leiden tot breuk van
de stenen.

- Verwijder hete bakplaten of pizzaplaten voorzichtig en gebruik geschikte beschermingsmiddelen om
brandwonden te voorkomen.

- Houd de deur tijdens gebruik gesloten om energieverlies te minimaliseren.

- Bij zichtbare schade aan het apparaat of de voedingskabel het gebruik onmiddellijk stoppen en contact
opnemen met gekwalificeerd personeel.

- Het apparaat is uitsluitend bedoeld voor het bereiden van pizza's en vergelijkbare gerechten. Elk ander
gebruik kan schade veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

- Gebruik geen verlengsnoeren of stekkerdozen om oververhitting en brandgevaar te voorkomen.

- Bij het eerste gebruik kunnen vetresten op de verwarmingselementen rook veroorzaken. Dit is normaal en
geen reden tot bezorgdheid.
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