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TECHNISCHES DATENBLATT

BestellNr.  360-1125 ‘
. S S — // 4
Artikel/Modell  SARO Wok-Induktionskochfeld 3,5 kW “Sarg
Modell ASKAN -

-

GTIN 4017337070008

- Material: (Geh&duse) Edelstahl

- Induktionsfeld

- Geeignet fur induktionsfahige Edelstahl Wok-Pfannen mit einem @ von 36 cm
- 10 Heizstufen

- Temperaturregelung tiber Knebel, LCD Display
- Temperaturbereich: +60 °C - +240 °C

- Uberhitzungsschutz

- Induktionskochen: schnell, sicher, effizient

- Ideal zum Kochen / Warmhalten

- Glasstarke: 4 mm

- Anschluss: 220-240V -50-60 Hz - 3,5 kW
-Male:B340x T 432xH 125 mm

- Gewicht (netto/brutto): 7,3/ 8,2 kg

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 85166050
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 360-1125

—
Artikel/Modell  SARO Wok-Induktionskochfeld 3,5 kW “Sarg
Modell ASKAN =
GTIN 4017337070008

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Vor dem Anschlie3en sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gbereinstimmt.
- Das Geréat darf nicht in der Nahe von Warmequellen oder in feuchten Raumen betrieben werden.

- Wahrend des Betriebs konnen die Oberflachen des Gerats sehr heil werden; es besteht Verbrennungsgefahr -
Vorsicht beim Beruhren.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Nahe sein.

- Keine brennbaren, explosiven oder chemischen Stoffe in der Néhe des Geréts lagern oder verwenden.

- Das Gerat niemals mit Wasserstrahl oder in FlUssigkeiten tauchen; Kurzschluss- und Stromschlaggefahr.

- Vor jeder Reinigung oder Wartung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und vollstandig abkuhlen lassen.
- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und qualifiziertes Fachpersonal
kontaktieren.

- Reparaturen dirfen ausschlielich von qualifiziertem Fachpersonal durchgefuihrt werden.

- Gerat nicht unbeaufsichtigt betreiben; beim Verlassen des Raums immer ausschalten.

- Das Netzkabel regelméaRig auf Beschadigungen tberprifen und fern von scharfen Kanten oder hei3en Oberflachen
halten.

- Verwenden Sie das Gerét nicht im Freien oder bei Regen.

- Das Gerat ist ausschlieRlich fur den gewerblichen Gebrauch bestimmt und darf nur entsprechend der
Bedienungsanleitung verwendet werden.

- Wickeln Sie das Kabel nicht um das Gerét, solange es noch heif? ist, um Beschéadigungen zu vermeiden.
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