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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 465-1080

Artikel/Modell  SARQ Pizzatisch, 1 Tur + 4 Schubladen,
Modell 903 PZ 1/4

GTIN 4017337050864

- Material: (Geh&use und Innenraum) Edelstahl; (Arbeitsplatte mit Aufkantung) Granit
-1Tdr +4 Schubladen

- 1 héhenverstellbares Rost und 1 Auflageschienen-Set

- Digitale Temperaturkontrolle (DIXELL)

- Auf 3 Seiten eingeschaumter Verdampfer

- Statische Kiihlung mit Umluftventilator

- Automatische Abtauung

- Geeignet fur Umgebungstemperatur von ca. 16 bis 38 °C
- Temperaturbereich: +2/+8 °C

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 0,280 kW

- Roste: 1x B 333 x T 530 mm

- Inhalt (brutto/netto): 368/165 Liter

- AuBenmalf3e: B 1400 x T 700 x H 866/1016 mm

- 4 Rader, 2 feststellbar

- Gewicht: 170 kg

- Kéltemittel: R290

- Energieeffizienzklasse: E (Spektrum A+++ bis E)

- Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 84185090
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE
Bestell-Nr. 465-1080

Artikel/Modell  SARQ Pizzatisch, 1 Tur + 4 Schubladen,
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GTIN 4017337050864

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieflich auf einer stabilen, waagerechten Fléche aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Das Gerat darf nicht in der Nahe von brennbaren Materialien oder Warmequellen betrieben werden.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unsachgeman verwenden.

- Luftungsschlitze durfen nicht blockiert oder verdeckt werden, um Uberhitzung zu vermeiden.

- Bei sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen den Betrieb sofort einstellen und das Gerat Gberprifen lassen.

- Reinigung nur bei ausgeschaltetem und vom Netz getrenntem Geréat durchfuhren.

- Verwenden Sie nur Originalersatzteile und Zubehor, die fir dieses Gerat zugelassen sind.

- Keine hei3en Speisen oder offene Behalter mit Flissigkeiten in das Gerét stellen, um Kondensations- und
Vereisungsprobleme zu vermeiden.

- Kéltemittet ist brennbar.

- Bei einer Beschadigung des Kuhlkreislaufs das Gerat sofort ausschalten, von der Stromversorgung trennen und den
Raum luften. Offenes Feuer oder Funkenbildung vermeiden.

- Verwenden Sie keine mechanischen Gerate oder Werkzeuge, um den Abtauvorgang zu beschleunigen. Dies kénnte
den Kuhlkreislauf beschadigen.

- Reparaturen und Wartungsarbeiten diirfen nur von qualifiziertem Fachpersonal durchgefiihrt werden.
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