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Bestell-Nr. 462-2000

Artikel/Modell - SARO Messersteralisator
Modell KS 20

GTIN 4017337048830

- Material: Edelstahl

- Anzahl der Lampen: 1 x UV-C-Lampe

- FUr bis zu : 20 Messer

- Vorprogrammierter Sterilisationszyklus von 2 Stunden
- Gewicht: 7,5 kg

- MalRe:B 496 x T 607 x H 145 mm

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 0,15 kW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung Frankreich
Zolltarifnummer 85167970
Handler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.



Internet: www.saro.de : S a ro

W Gastro-Products

SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

ssaro

Bestell-Nr. 462-2000

Artikel/Modell  SARO Messersteralisator
Modell KS 20

GTIN 4017337048830

Sicherheits- und Warnhinweise

- Der Messersterilisator ist ausschlie3lich fur den Innenbereich konzipiert und muss in vertikaler Position aufgestellt
werden, mindestens 1,30 Meter tiber dem Boden.

- Das Gerat muss an eine geerdete Steckdose mit angeschlossen werden. Stellen Sie sicher, dass die Stromversorgung
kompatibel ist.

- Das Gerat darf nicht an Orten verwendet werden, an denen brennbare Dampfe, explosive Staube oder Feuchtigkeit
vorhanden sind.

- Kinder unter 8 Jahren sowie Personen mit eingeschrankten Fahigkeiten durfen das Geréat nur unter Aufsicht
verwenden.

- Der Sicherheitssensor unterbricht die UVC-Lampe automatisch, wenn die Tir ge6ffnet wird. Versuchen Sie nicht,
diesen Mechanismus zu manipulieren, um die Lampe bei gedffneter Tlr zu betreiben.

- Die UVC-Lampe emittiert Strahlung, die sch&dlich fur die Augen ist. Verwenden Sie UVC-Lampen niemals auf3erhalb
des Gehduses.

- Ersetzen Sie die UVC-Lampe mindestens einmal jahrlich, um die optimale Sterilisationsleistung sicherzustellen.

- Vor jeder Wartung oder Reinigung muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden.

- Die Innenreinigung sollte nur mit einem leicht angefeuchteten Tuch erfolgen. Ein Eindringen von Wasser in das Gerét
kann zu Schaden fuhren und die Garantie ungultig machen.

- Verpackungsmaterialien sicher entsorgen, da sie eine Erstickungsgefahr darstellen kbénnen.

- Im Falle von sichtbaren Schaden oder Fehlfunktionen wenden Sie sich an den Handler oder qualifiziertes
Fachpersonal.

- Vermeiden Sie den Betrieb des Gerats in direkter Sonneneinstrahlung oder in staubigen, ungeeigneten
Umgebungen.

- Die Kapazitat betragt maximal 20 Messer, die vor dem Einlegen in das Gerat gereinigt werden mussen.
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