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TECHNISCHES DATENBLATT

Bestell-Nr. 443-1010

Artikel/Modell - SARO Kontaktgrill
Modell PG 2

GTIN 4017337035731

- Material: (Gehduse und Auffangschale) Edelstahl

- (Grillplatte) Gusseisen, (Griff ) warmeisolierender Kunststoff

- Zwei getrennt regelbare Grillzonen

- Grillplatte gerillt

- Grillplatten lassen sich einfach reinigen

- Mit Kabel - ohne Stecker

- Gerat muss zwingend vom Elektrofachmann angeschlossen werden, wegen erhéhtem
Kabelquerschnitt/elektrischer Absicherung

- Gewicht: 25 kg

- Mal3e: B 580, Grillplatte oben: 2x 215, Grillplatte unten: 440 x T 410, Grillplatte oben: 215,
Grillplatte unten: 230 x H 190

- Temperaturbereich: +50/+300 °C

- Anschluss: 230V - 50 Hz - 3,6 kW

- KEIN Vor-Ort Service

Ursprung China
Zolltarifnummer 85166070
Importeur Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschaftsflhrer: Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Technische Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.
Stand: 06.03.2025 Designs und Abbildungen kénnen vom Original abweichen.
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SICHERHEITS- & WARNHINWEISE

Bestell-Nr. 443-1010

Artikel/Modell  SARO Kontaktgrill
Modell PG 2

GTIN 4017337035731

Sicherheits- und Warnhinweise

- Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, waagerechten und rutschfesten Flache aufstellen.

- Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf dem Typenschild Gibereinstimmt.

- Kinder und unbefugte Personen dirfen das Gerat nicht bedienen oder unbeaufsichtigt in der Néhe sein.

- Wahrend des Betriebs konnen die Oberflachen des Gerits, insbesondere die Grillplatten, sehr heil werden - es
besteht Verbrennungsgefahr. Geeignete Schutzhandschuhe verwenden.

- Gerat niemals mit Wasserstrahl reinigen oder in Flissigkeiten tauchen, da Kurzschluss- und Stromschlaggefahr
besteht.

- Vor jeder Reinigung, Wartung oder langerer Nichtbenutzung das Gerat ausschalten, vom Stromnetz trennen und
vollstéandig abkuhlen lassen.

- Beim Offnen des Grills immer den warmeisolierten Kunststoffgriff verwenden, um Verbrennungen an den Handen zu
vermeiden.

- Keine entflammbaren Flissigkeiten, Gase oder anderen brennbaren Gegensténde in der Nahe des Grills
aufbewahren, da das Gehduse sehr heil werden kann.

- Das Gerat nicht unbeaufsichtigt betreiben; vor Verlassen des Raums immer ausschalten.

- Reparaturen durfen ausschlieRlich von qualifiziertem Fachpersonal mit Originalersatzteilen durchgefuhrt werden.
- Verwenden Sie das Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck, wie das Grillen von Fisch, Fleisch oder Gemuse.

- Vor der ersten Nutzung und nach langerer Lagerung das Gerat auf Funktionalitat Gberprifen.

- Stellen Sie sicher, dass das Netzkabel keine Schaden aufweist und nicht Giber scharfe Kanten verlauft oder mit heilen
Oberflachen in Kontakt kommt.

- Nach dem Gebrauch die Grillplatten reinigen, um die Ansammlung von Fett und Speiseresten zu vermeiden.

- Verpackungsmaterialien wie Plastik und Styropor sicher entsorgen, da sie eine Erstickungsgefahr fir Kinder
darstellen kénnen.
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